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Von Wasser

Warum Wasser ein immer rareres Gut wird, was Experten dazu sagen
und wie Delinat-Winzer mit dieser Herausforderung im Weinberg umgehen.
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eniessen Sie unsere delikaten Bienenhonige aus

biologischer Produktion. Ob an den sonnigen

Terrassen der Amalfikuste, in gelb leuchtenden
Sonnenblumenfeldern der Provinz Molise, in machtigen
Edelkastanienbestanden Asturiens oder in saftig grunen
Robinienwaldern der bulgarischen Stara-Region — Uberall
suchen unsere zertifizierten Bioimker die besten Weiden
fur inre Bienenvolker.

www.delinat.com/honig
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Carlos Laso keltert Wein im
Hinterland von Valencia,
einem von Wetterextremen
geplagten Landstrich. Wie
sein mit Delinat entwickeltes
Wassermanagement greift,
hat er Olivier Geissbuhler
erzahlt.

Foto: Olivier Geissbuhler

«Panta rhei — Alles fliesst.»

In dieser Ausgabe

Formulierung aus der Flusslehre Heraklits

Ohne Wasser kein Leben — und auch kein Wein. Diese

Erfanrung machen Winzer insbesondere im Stden
Europas in den letzten Jahren leider immer Ofter. Die
Temperaturen steigen, Trockenperioden dehnen sich
aus. Die Reben und somit auch ihre Winzer kampfen
ums Uberleben.

Damit 6kologischer Weinbau und Biodiversitat im Reb-
berg trotzdem weiterhin moglich sind, haben sich un-
sere Delinat-Winzer mit allen Wassern gewaschen.
Denn Aufgeben gehort nicht zur Delinat-DNA. Im Ge-
genteil: Immer vielfaltiger werden die Methoden, um
Wasser naturlich im Weingarten zu halten oder sogar
anzulocken (Stichwort Mykorrhiza und WeinlLese 74).

Auch das jahrliche Winzerseminar fur den Wissensaus-
tausch stand diesmal unter dem Motto «Wasser», wie
unsere Social-Media-Managerin Stefanie Zillner erzahlt.
Videoblogger Olivier Geissbuhler hat mit Winzer Car-
los Laso die Jahre seit der Erstellung seines Wasser-
retentionssystems im Hinterland von Valencia Revue
passieren lassen. Wie es im Meer mit der Biodiversitat
aussieht, haben wir bei Sea Shepherd Schweiz nach-
gefragt, und Reiseleiterin Katrin Burow erzahlt, warum
sie durchaus Bordeaux, die Stadt der vielen Wasser, als
Wohnort wahlen wurde.

Wir wunschen wundervolle Lesemomente und nicht
zuletzt mochten wir nochmals Danke sagen fur lhre
Treue! Denn Ihr Engagement macht unseres erst mog-
lich.

Herzlich

Y Derrs

Nina Wessely, Redaktorin und Weinakademikerin

Schwerpunkt
Ohne Wasser
kein Wein

Wie sich der Klimawandel auf
den Wasserhaushalt in den
Weinbergen auswirkt.

Seite 6-17

Winzerseminar 2025
Im Zeichen des
Wassers

Der diesjahrige Wissensaus-
tausch unserer Delinat-Winzer
fand auf dem Weingut der Fa-
milie Ligneres in Sudfrankreich
statt.

Seite 20-21

Reisegeschichte

Stadt des Wassers

Bordeaux liegt gleich in der
Nahe mehrerer Gewasser. Wa-
rum die Stadt eine Sehnsuchts-
destination fur Wein- und Was-
serliebende ist, erzahlt Katrin
Burow.

Seite 22-23

Auf ein Glas mit ...

Wie es mit der Vielfalt im Meer aussieht, haben uns Natalie
Maspoli Taylor und Klaus Gaar von Sea Shepherd Schweiz
erzahlt. Seite 26-27

Weinquiz

Machen Sie mit bei unserem Weinquiz, und gewinnen Sie
mit etwas Gluck ein Weinabo «Exklusiver Rotwein» fur ein
Jahr. Seite 29

Kurse und Reisen

Nehmen Sie an unserem attraktiven Kurs- und
Reiseprogramm teil, und erfahren Sie aus erster Hand, wie
die Delinat-Methode funktioniert.

Seite 30-31
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Perspektivenwecnsel

Gespritzter Wein, ja oder nein?

Ein Kompromiss, der selten liberzeugt

Ein Getrank, das mehr Fragen aufwirft
als Gaumenfreuden bereitet. Warum
sollte man einen Wein, der Charakter
und Aromenvielfalt besitzt, mit sprude-
ligem Wasser verwassern? Das Ergeb-
nis ist oft ein fades, beliebiges Getrank,
dem die Komplexitat des Weins und die
Eigenstandigkeit des Wassers gleicher-
massen fehlen.

Klar, an heissen Tagen mag der Ge-
danke an etwas Erfrischendes verlo-
ckend sein. Aber es gibt doch so viele
Alternativen, die einen den Wein ent-
weder in seiner Reinform geniessen las-
sen oder eine wirklich belebende Er-
frischung bieten, ohne den Wein zu
verstimmeln. Eine gut gekuhlte Weiss-
weinschorle mag ihren Zweck erfullen,
aber sie erreicht selten das Niveau eines
sorgfaltig ausgewahlten Weins oder ei-
ner spritzigen hausgemachten Limo-
nade.

Soave DOC2024
oave La Caset!a

w.delinat.com/5359.24

Die Weinschorle ist ein Kompromiss,
der selten Uberzeugt. Sie ist weder
Fisch noch Fleisch, weder wirklich er-
frischend noch wirklich genussvoll. Wer
Wein schatzt, sollte ihn pur trinken. Wer
Erfrischung sucht, findet Besseres als
dieses lauwarme Gemisch. Lasst den
Wein Wein sein und das Wasser Wasser.
Es gibt genug andere Wege, den Durst
zu l6schen und den Gaumen zu ver-
wodhnen.

Dirk Wasilewski, Diplom-Sommelier

Meine Empfehlung

« Das Tolle an diesem Soave ist
seine Vielseitigkeit. Mit seinem an-
genehm fruchtig-wurzigen Bukett
und seiner Harmonie am Gaumen
ist er ein echtes Kombinations-
genie: Er passt zu vielen Speisen,
ohne auch nur den Hauch von
Langeweile zu verstromen — fur
mich ein rundum guter Wein, der
von Jahrgang zu Jahrgang seine
hohe Qualitat halt. Die Fasolis ragen
mit dieser Perle heraus aus einem
Meer von unzahligen belanglosen
Soaves, die den Ruf dieser italie-
nischen Weissweinspezialitat ram-

poniert haben. )

N\ Coaa

Verdiinnter Wein — gelebte Tradition

Ob mit Sprudel oder still: Wein
mit Wasser zu verdunnen, ist kein
Stilbruch, sondern gelebte Tradition —
vom sommerlichen Tinto de Verano
bis zum erfrischenden G'spritzten.
Von Spanien Uber Deutschland bis
hin zu Griechenland wird schon seit
jeher Wein mit Wasser gemischt.
Der reduzierte Alkoholgehalt sorgt
fur erfrischenden Genuss und macht
das Getrank leichter — perfekt fur
heisse Tage, gesellige Runden oder
als Begleiter zum Essen. Gleichzeitig
bleibt das Aroma erhalten, wahrend
Kalorien und Schwere verschwinden.
So wird aus einem Glas Wein ein
alltagstaugliches Erlebnis — entspannt,
bewusst und voller Geschmack.
Martina Korak, Onologin

Martina Korak
Einkauferin bei Delinat
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200 Jahre Weintradition im Veneto

Und William Savian (im Bild) mit dem
Weingut Savian, der Herkunft unserer
beliebtesten Proseccos, zum anderen.
Wir gratulieren!

mak. 2025 feiern gleich zwei unse-

rer Delinat-Weinguter im Veneto ihr
hundertjahriges Bestehen. Familie Fasoli
mit Natalino Fasoli als Biopionier in den
Hugeln des Soave-Gebiets zum einen.

Begeisterte Weinberater bei Roland Lenz

crh. Die jahrliche Weinberaterreise fuhrte  Arbeit und dem Einsatz fUr neue, robus-

diesmal zu Delinat-Winzer Roland Lenz
am Schweizer Iselisberg. Die Weinbera-
terinnen und -berater trafen beim Win-
zerehepaar Lenz auf Innovationsgeist,
der aus jahrzehntelanger nachhaltiger

te Rebsorten hervorgeht — und Weine
mehr dazu im personlichen Gesprach

oder am Telefon.

hervorbringt, die begeistern. Horen Sie

mit unseren Weinberatern in den Depots

Kurz & bundig

Weinberge in Brand bei
Familie Lignéres

niw. Leider wurden die Weinberge der
Familie Ligneres im sudfranzosischen
Moux Anfang Juli, knapp vor Druck die-
ser Ausgabe, von einem Feuer bescha-
digt. Sehr alte Reben sind dem Feuer
zum Opfer gefallen. Zum Zeitpunkt des
Drucks war das genaue Ausmass der
Katastrophe noch nicht bekannt. Es
durften jedoch mehrere Dutzend Hektar
in Mitleidenschaft gezogen worden sein.
Familie Ligneres hat sich gewohnt positiv
und stark gezeigt. Wir senden auf diesem
Wege nochmals viel Kraft und Zuver-
sicht!
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Bild: Aqueduct, wri.org

Schwerpunkt

Trockenstress, Starkregen und gestorte
Wasserkreislaufe setzen den Reben welt-
weit zu. Der Klimawandel verandert nicht
nur das Wetter, sondern die gesamte
Funktionsweise unserer Landschaften.
Die Delinat-Methode bietet dabei mit ih-
rem Fokus auf Biodiversitat, Bodenfrucht-
barkeit und dkologische Vielfalt konkrete
Losungsansatze, um den Weinbau resi-
lient und zukunftsfahig zu machen.

Marlene Vissac, Spezialistin fur Wasser-
und Agroforstsysteme sowie Referentin
am Delinat-Winzerseminar 2025, erklart:
«Trockene Regionen werden immer tro-
ckener, feuchte noch feuchter. Der Was-
serbedarf aber bleibt Uberall gleich.» Die
verfugbare Wassermenge auf der Erde
bleibt also ungefahr konstant, doch die
Verteilung gerat in eine immer grossere
Schieflage.
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Das ist Taten des Menschen, wie Ent-
waldung, Bodenversiegelung, Drainie-
rung (oder Entwasserung ganzer Land-
schaften) und intensiver Landwirtschaft,
zuzuschreiben. Zudem steigt durch den
Klimawandel die Temperatur und somit
der Meerespiegel. Dieser Umstand und
zu intensive Grundwassernutzung fuhren
dazu, dass salziges Wasser immer weiter
ins Landesinnere vordringt. Das sei der
Landwirtschaft naturlich auch nicht zu-
traglich, so Marléne Vissac. In die Materie
eingetaucht ist die Spezialistin aufgrund
einer Reihe von Beobachtungen: «Allein,
wie sich die Landschaft dort, wo ich her-
komme, in nur wenigen Jahrzehnten
verandert hat — die Kuste geht zuruck,
Baume verschwinden, und das verandert
auch das Wetter —, das ist dramatisch»,
so Marlene Vissac. Jetzt hatten wir noch
die Moglichkeit, zu handeln und unsere

Paris
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Zukunft zu gestalten. In wenigen Jahren
kdnnten wir nur noch reagieren, anstatt
zu agieren. «Und wir sind doch allesamt
da, um das Leben zu geniessen, und
nicht, um nur durchzuhalten!»

Extrem in jeder Hinsicht

Regionen, die einst zwar trockener wa-
ren als andere, aber dennoch uber eine
stabile Wasserversorgung verfugten,
mussen heute bewassern. Andernorts
fliessen die Wassermassen unkontrolliert
ab, kbnnen nicht versickern und verursa-
chen massive Schaden bis hin zu Natur-
katastrophen wie jener im Herbst 2024
im Kustengebiet von Valencia. Winzer-
berater Daniel Wyss weiss: «Forscher ha-
ben schon vor Jahren auf diese Situation
hingewiesen und prophezeit, dass es zu
einer derartigen Katastrophe kommen
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wird, wenn Kustengebiete nicht entsie-
gelt, trockengelegte Feuchtgebiete nicht
wiedervernasst und Walder nicht gross-
flachig aufgeforstet werden.»

Um zuruck in die Weingarten zu kom-
men: Fur Reben bedeuten Wetterphano-
mene wie Starkregen, lange Trockenheit,
Hitze und das Verschieben von Vegeta-
tionsperioden Stress. Ohne Resilienz gibt
es im Suden bald keinen Weinbau mehr,
und das, obwohl die Rebe an sich eine
recht robuste Pflanze ist. Und punktuelle,
technische Losungen wie Bewasserung
greifen zu kurz, wenn die Landschaft als
Ganzes nicht mehr funktioniert. Ausser-
dem: Mit welchem Wasser bewassern,
wenn es keines mehr gibt, wie das 2023
in Katalonien und in anderen Gebieten
Spaniens der Fall war?

Gamechanger Boden

Eine essenzielle Stellschraube fur die Lo-
sung steckt im Boden. Je pordser und
humusreicher, also gesunder, er ist, desto
besser speichert er Wasser. «Klassische
Bodenproben zeigen zum Beispiel schon
einmal auf, wie es um Mutter Erde steht
und welche Methoden helfen kdnnten,
Nahrstoffe aufzubauen, die wiederum
die Rebe versorgen», so Nicola Fagotto,
der schon 2024 und auch in diesem Jahr
wichtige Impulse fur den Aufbau gesun-
der Boden bei den Delinat-Winzersemi-
naren lieferte.

Das stimmt mit einigen Punkten der De-
linat-Methode uberein: Denn auch hier
setzt man seit jeher auf Grundlngung,
Kompost, Mulchen und minimale Bo-
denbearbeitung. Massnahmen, die das
Bodenleben starken und nicht zuletzt
auch die Wasserspeicherfahigkeit erho-
hen. Auf Chateau Duvivier experimentiert
das Team zudem seit Jahren mit Mykor-
rhiza-Pilzen und Agroforst im Weinbau.
Mykorrhizapilze erweitern das Wurzel-
netz der Reben und konnen in Symbiose
mit diesen Wasser aus tieferen Boden-
schichten erschliessen. Die Baume er-
maoglichen diesen Lebensraum. In dieser

Wird Regen richtig aufg'efangen und kanalisiert, wirkt sich das

auch positiv auf das Grundwasser aus. Im Bild ein Weingarten

der Familie Lignéres in Sudfrankreich.

Kombination sehen Experten eine wich-
tige Losung fur die Bodenfruchtbarkeit
und die Wasserversorgung der Reben
ohne zusatzliche Bewasserung.

Wie Wasser Land-
schaften entlangfliesst

Hinzu kommt die Gestaltung der Land-
schaft als wichtiger Punkt im Wasser-
kreislauf. Techniken wie das Keyline-
Design helfen, Regenwasser nicht
abfliessen, sondern gleichmassig Uber
die Flache zu verteilen und einsickern
zu lassen. «Permakultur und ein umfas-

sendes Landschaftsverstandnis, das sind
Losungsansatze mit echtem Zukunfts-
potenzial», sagt Daniel Wyss. Hecken
und Hochstammbaume brechen den
Wind, beschatten die Flache, fordern den
fur die Reben wichtigen Morgentau und
stabilisieren Mikroklimata. Agroforstsys-
teme im Weinberg, also Reben in Kom-
bination mit Baumen, erhdhen zudem
die Biodiversitat und spenden Schatten.
Untersuchungen in diversen Weinber-
gen der Delinat-Winzer ergaben Tem-
peraturunterschiede von bis zu 20 Grad
Celsius zwischen Schatten und Sonne.
Dabei klettern die Temperaturen in der

WeinLese Nr. 79, August 2025 9




Schwerpunkt

Bild: Johannes Keel

Sonne auch hierzulande mitunter Uber
die 50-Grad-Marke. Eine Belastung fur
die Reben.

FUr Experten wie Marléene Vissac und Da-
niel Wyss steht fest: Verantwortungsvolle
Winzer sind Landschaftsgestalter. Denn
wie sie agieren, wirkt sich auf die Was-
serverhaltnisse einer gesamten Region
aus. Dazu gilt es, die Rolle von Feucht-
gebieten, Hohenlinien, Windmustern und
Bodenstrukturen zu verstehen. Marléne
Vissac gilt dabei als eine der Vordenke-
rinnen auf diesem Gebiete — ebenso wie
die Delinat-Winzer als Vorzeigebeispiele
in ganz Europa. «Auch wenn wir immer
mehr werden, welche diese Konzepte
anwenden, sind wir noch immer zu we-
nige, um regionale Mikroklimata zu be-
einflussen», bemerkt Daniel Wyss.

Dauerbegrunung, Humusaufbau, Ge-
holze im Weingarten, Ruckhalt von Re-
genwasser, Permakultur: All das sind
Bestandteile der Delinat-Methode, die
zuletzt auch auf ein gesundes Wasser-
management im Weingut abzielen. Und
doch braucht es mehr: «Ganze Regio-
nen mussten umdenken. Landschaften
in Schwammlandschaften verwandeln,
damit sich der Wasserhaushalt der Erde
wieder erholen kann. Unsere erfolgrei-
chen Projekte zeigen, dass wir auf dem
richtigen Weg sind», sagt Daniel Wyss.

Die grosse Herausforderung liegt nun
darin, dieses Wissen weiterzugeben, zu
vernetzen und auch auf gesellschaft-
licher Ebene umzusetzen. Denn wenn
wir lernen, Landschaft im Ganzen wieder

& ik, l e '1 1= o ] t y als lebendigen Organismus zu begreifen,

o W - P H L | ' ' . kann der Weinbau zum Vorbild werden

Vielfalt bringt Vielfalt: Der Mensch kann ‘BI% ';'._ - - i \ : ' 11 far ein Landwirtschaftsmodell, das Was-
nur immer wieder Uber die Robustheit der i 4« e ] . - : | W ser nicht verbraucht, sondern hutet.

Natur staunen. Und darGber, mit welcher " 3 ! R o el . ' s =k LW, Nina Wessely

Kraft sie antwortet, wenn man ihr nur ein 3
bisschen in die Schwingen spielt. Im 38

Weinbau beispielsweise durch Begriinung SN ,!

und Agroforst. \ 3 _‘
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Schwerpunkt

Carlos Laso —

-iN Winze

Das Delinat-Weingut Pago Casa Gran
liegt knapp hundert Kilometer von Valen-
Cia entferntin einer Region mit extremen
Wetterverhaltnissen. Oft fallt monatelang
kein Regen, dann gibt es innerhalb weni-
ger Tage sehr starke, manchmal gar zer-
storerische Niederschlage. Das gefahr-
liche Wetterphanomen nennt sich «Gota
Fria» (auf Deutsch «kalter Tropfen») oder
wird auch DANA genannt. Es tritt vor al-
lem im Herbst an der spanischen Mittel-
meerkuste auf. Dabei trifft kalte Luft aus
hoheren Atmospharenschichten auf die
warme, feuchte Mittelmeerluft — ein Auf-
einandertreffen, das heftige Gewitter und
Starkregen auslosen kann.

Diese Regenfalle kdbnnen innerhalb
kurzer Zeit Uberschwemmungen und
grosse Schaden verursachen, wie zu-
letzt etwa im Oktober 2024. Innerhalb
von drei bis vier Tagen kéonnen bis zu
50 Prozent der gesamten jahrlichen
Niederschlagsmenge fallen. Angesichts
solcher Wassermengen ist besonders in
dieser Region ein durchdachtes Wasser-
management entscheidend.

16 Teiche und Begrunung
speichern Wasser bei
Pago Casa Gran

«Auf dem Winzerseminar von Delinat
konnten wir viel Uber Wasserretention
und die Gestaltung von Teichlandschaf-
ten lernen. Diese Impulse und die kon-
tinuierliche Beratung haben unseren
Betrieb grundlegend verandert», sagt
Delinat-Winzer Carlos Laso von Pago
Casa Gran. Zuvor hatte das Weingut oft
mit erheblichen Erosionsproblemen zu
kampfen. Durch starke Regenfalle kam

Delinat-Winzer Carlos Laso bei der
Begehung seines Infiltrationsbeckens
im Hinterland von Valencia. Dieses
fangt Regenwasser auf, das nach und
nach versickert und so das

Grundwasser anreichert.

WeinLese Nr. 79, August 2025 13




Schwerpunkt

es immer wieder zu Erosionen, wodurch
fruchtbarer Boden verloren ging. Nach
solchen Ereignissen mussten viele Fla-
chen regelmassig mit grossem Aufwand
wieder in Stand gesetzt werden.

Heute gibt es auf Pago Casa Gran ein
umfassendes System, das aus 16 ange-
legten Teichen besteht, kombiniert mit
gezielter Begrunung im Weinberg. Auch
in Bezug auf die Verlangsamung des
Wasserabflusses hat das Delinat-Wein-
gut grosse Fortschritte gemacht. Das
Wasser, welches bei den seltenen Stark-
niederschlagen fallt, wird in Retentions-
becken zuruckbehalten, damit es auch
in den trockenen Sommermonaten im
Erdkoper verfugbar ist. Dadurch fliesst
nun auch wieder regelmassig Wasser im
Bachbett, welches zuvor oft lange ausge-
trocknet war. Der dazugehorige Grund-
wasserstrom, sowie das Wasser in den
Reservoirs, kann in den trockenen Som-
mermonaten — insbesondere im Juli und
August - gezielt die Reben versorgen. «So
konnen die Trauben auch bei Tempera-
turen um die 35 Grad schon ausreifen
und eine volle Aromatik entwickeln, an-
statt auszutrocknen und nur Zucker zu
produzieren», erklart Carlos Laso.

2023 und 2024 im
direkten Vergleich

Der Zeitraum vom 1. Oktober 2023 bis
zum 30. September 2024 war der tro-
ckenste der letzten dreissig Jahre. Bevor
dann im Oktober schliesslich ein Jahr-
hundertniederschlag kam, der bei Car-
los Laso allerdings gemassigter ausfiel.
Ein Blick auf die Regenstatistik hilft, den
Jahrgang 2024 besser einzuordnen: zwi-
schen Oktober und Februar blieb der Re-
gen vollstandig aus. «Wenn man jeweils
im Vornherein wusste, wie das Jahr ver-
laufen wird und gute Vorhersagen hatte,
kdnnte man entsprechend handeln. Es
regnete jedoch Uberall in Spanien — aus-
ser in unserer Ecke —, und die angekun-
digten Regenfalle blieben jeweils aus», so
Carlos Laso.

14 WeinLese Nr. 79, August 2025

% Bild: Johannes Keel '

|~
Der Zeitraum von Oktober 2023 bis

September 2024, kurz vor dem

Unwetter in Valencia, war der
trockenste der letzten dreissig Jahre
fur Winzer wie Carlos Laso. 2025
startete hingegen mit den
langersehnten Niederschlagen. Die
Wasserretentionsmassnahmen von

Carlos helfen, den Wasserhaushalt der

Reben im Gleichgewicht zu halten.




Schwerpunkt

In Fallen wie im letzten Jahr, in denen
es Uber Monate hinweg fast keinen Re-
gen gab, war diese Art der Bewasserung
jedoch nicht ausreichend. Das Bewasse-
rungssystem konnte nicht die notwen-
dige Wassermenge fur einen normalen
Reifezyklus der Reben liefern; es diente
lediglich dem Uberleben der Pflanze. Bis
Anfang Juni hatte es nur 113 Liter pro
Quadratmeter geregnet, und bis zur
Ernte im September kamen lediglich
weitere 30 Liter hinzu. Zum Vergleich:
Im Durchschnitt fallt in diesem Zeitraum
in der Region knapp das Doppelte an
Regen bis zu einem Jahresschnitt von
knapp 500 Liter pro Quadratmeter. Die
Ernte 2024 war aufgrund des geringen
Niederschlags mengenmassig sehr ge-
ring und fand somit fruher als gewohn-
lich statt.

Aussergewohnliches Jahr
— aussergewohnliche
Weine

Gemeinsam mit Carlos Laso haben wir
jedoch das Beste herausgeholt: Beson-
dere Jahre ermoglichen neue Weinstile.
Derzeit ist dieser im Delinat-Sortiment
unter dem Namen «Peso Plumay, also
«Federgewicht», zu finden. Es ist ein
Wein mit naturlichem, niedrigem Alko-
holgehalt von 10,5 Prozent. Denn eine
Konsequenz einer fruheren Ernte sind
weniger Umdrehungen im fertigen Wein.
Dieser leichte Wein aus dem Hause Pago
Casa Gran stammt von Trauben, die kei-
nen hohen Zuckergehalt erreichten, je-
doch gute Eigenschaften in Fruchtfleisch
und Schale aufwiesen. Carlos ist sehr zu-
frieden mit dem Ergebnis: «Es war eine
schnelle und koordinierte Entscheidung
zwischen Pago Casa Gran und Delinat,
zwei gut vernetzten Gliedern einer Kette.
An dieser Stelle: Danke Delinat fur eu-
ren Mut und eure Offenheit gegentber
neuen Weinstilen, die gut zu den aktuel-
len Trends passen!»

Auch die Weissweine sind Carlos trotz
der schwierigen Wetterverhaltnisse ge-
lungen: «Die Weissweine 2024 sind
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kraftvoller und konzentrierter als andere
Jahrgange, ohne uberreif zu sein. Die
Weissweintrauben haben wir etwas fru-
her gelesen, um die Frische zu bewahren
— naturlich nur, wenn die Schalen dies
dank genugender Reife erlaubt haben.
Wir haben einen grossartigen 2024er-
Jahrgang gemacht», resumiert Carlos.
Die gereiften Weine entwickelten sich
ebenfalls sehr gut. Der Delinat-Kunden-
liebling Vifia Llopis hat auch mit dem
neuen Jahrgang 2024 das Delinat-De-
gustationskomitee restlos Uberzeugt.
Ebenso der rote Delinat-Klassiker Ca-
nyoles 2024 hat begeistert und wurde
demnach planmassig abgefullt.

2025 startete mit
den langersehnten
Niederschlagen

Dieses Jahr istim Hinblick auf das Wasser
zum Gluck etwas entspannter gestartet:
Bis Ende Marz fielen bei Pago Casa Gran
bereits Niederschlage von 362 Litern
pro Quadratmeter (alleine 170 Liter im
Marz). Das ist ungefahr im Rahmen des
normalen Jahresdurchschnitts von etwa
500 Litern. Im Marz fielen zwar 170 Liter
pro Quadratmeter, aber der Regen kam
zum Gluck langsam Uber drei Wochen
verteilt. So konnte das Wasser langsam
und fortlaufend einsickern, was ideal war
fur die ausgetrockneten Boden. «Nur das
Becken, das Wasser von den Nachbarn
erhalt und etwas hoher liegt, hat Wasser
aufgenommen, ist jedoch nicht Uberge-
laufen», berichtet Carlos zufrieden.

Manchmal sieht das anders aus, und
dann fallen diese Regenmengen in weni-
gen Stunden: «Bei einem starken Regen-
ereignis von beispielsweise 80 Litern pro
Quadratmeter konnen in acht Stunden
viele unserer insgesamt 16 Becken be-
reits voll sein», erklart Carlos. In diesem
Fall war es jedoch anders — ein langer,
schwacher Regen traf auf sehr trockene,
aber organisch reiche Boden. Die Boden
konnten so das Wasser gut zurtckhalten
und langsam aufnehmen. Da der Boden
das meiste Wasser gleich absorbierte,

fullten sich die Teiche trotz der beacht-
lichen Regenmenge nicht.

Ein erfolgreiches System
zur Nachahmung

«Wir sind sehr zufrieden mit den Mass-
nahmen, die wir in den letzten Jahren
umgesetzt haben. Die positiven Auswir-
kungen sind deutlich spurbar. Unser ge-
samter Betrieb funktioniert inzwischen
als ein in sich geschlossenes System, das
Wasser zuruckhalt, versickern lasst und
somit den Boden schutzt. Auch der Re-
paraturbedarf nach Starkregen hat sich
deutlich reduziert, da das Wasser nun
deutlich langsamer abfliesst», fasst Carlos
zufrieden zusammen.
Und fugt an: «Dieses System der Was-
serretention kann ich anderen Winze-
rinnen und Winzern nur empfehlen. Fur
mediterrane Regionen halte ich es fur
unverzichtbar — insbesondere deshalb,
weil hier der Grossteil des Jahresnieder-
schlags oft in nur zwanzig bis dreissig
Tagen fallt. Wie es in anderen Regionen
aussieht, kann ich nicht beurteilen, aber
hier bei uns funktioniert dieses System
hervorragend.»

Olivier Geissbuhler

Ist Ihr Interesse geweckt, um Carlos
Laso personlich kennenzulernen? Kom-
men Sie mit auf unsere Weinreise «Via
Augusta von Barcelona nach Valencia»,
vom 7. bis zum 13. Juni 2026. Beachten
Sie dazu Seite 31 in dieser WeinlLese.
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Robuste Rebsorten

Die Zukunft des Welnbaus
wachst nicht einfach —

sie wird gezuchtet

Wahrend der Klimawandel Europas
Weinberge austrocknet, arbeiten Visi-
onére wie der Schweizer Rebenziich-
ter Valentin Blattner daran, Rebsorten
zu entwickeln, die auch mit wenig
Wasser Hochstleistungen erbringen.
Doch was genau macht eine Rebe tro-
ckenheitsresistent? Und wie gelingt es,
solche Superpflanzen gezielt zu ziich-
ten?

Langst hat der Klimawandel auch die Ge-
dankenwelt der Zuchtenden von neuen,
robusten Rebsorten erreicht. Doch wer
bei Trockenresistenz gleich an tiefe Wur-
zeln denkt, liegt nur halb richtig. Laut Va-
lentin Blattner ist vor allem eines entschei-
dend: die Blattstruktur. Je wachsiger und
kleiner das Blatt, desto besser. «Solche
Blatter verdunsten weniger Wasser und
helfen der Pflanze, selbst bei Hitzewellen
stabil zu bleibeny, erklart er. Ein gutes Bei-
spiel sei die amerikanische Wildrebe Vitis
rupestris, die in trockenen Regionen zu
Hause ist — mit kleinen, ledrigen Blattern,
die wie von Wachs Uberzogen scheinen.
Tiefe Wurzeln wie bei der Unterlagsrebe
mit dem Namen «Richter 110» helfen
ebenfalls. Nur wenn der Boden komplett
ausgetrocknet ist, hilft auch die beste
Wurzel nicht weiter. «Die Verdunstung
uber das Blatt ist der grosste Hebel», so
die Einschatzung von Valentin. Und des-
halb sieht man im Feld auch klare Unter-
schiede: Wahrend empfindliche Sorten
wie Bianca bei Trockenheit sofort schlapp
machen, bleibt ein Cabernet Blanc selbst
in der spanischen Sommerhitze erstaun-
lich vital.
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Cabernet Blanc —
das Vorbild mit den
«Plastikblattern»

Valentins Favorit in Sachen Trocken-
heitsresistenz ist seine selbst gezlchtete
Sorte Cabernet Blanc, die vor allem in
Deutschland schon sehr beliebt ist. Die
Sorte tragt Gene von Cabernet Sauvignon
und zeigt eine beeindruckende Toleranz
gegenuber Hitze. «Sie hat diese <Plastik-
blatter, wie Josep Maria Albet i Noya
immer sagt», schmunzelt Valentin. Diese
dichte Wachsschicht auf der Blattober-
flache schutzt effektiv vor Austrocknung.
Doch nicht nur im Weinberg zeigt die
Cabernet Blanc Starke — auch sensorisch
uberzeugt sie. Allerdings: In heissen Re-
gionen wie Spanien verlieren die Trauben
etwas an Frische und Aromatik. «Frucht
und Saure lieben kalte Nachte», erklart
Blattner. Deshalb sahe er auch Neu-
seeland als idealen Anbauort fur diese
Sorte. Sein nachstes Ziel ist nun, Sorten
Zu zuchten, die trockentolerant und den-
noch geschmacklich geeignet fur heisse
Anbauzonen sind.

Wie eine neue trocken-
resistente Rebe entstent

Die Methode ist simpel — und dennoch
ein Geduldsspiel: Selektion. In jeder
Kreuzung gibt es extreme Ausreisser als
Nachkommen, die andere Eigenschaf-
ten als inre Elternsorten aufweisen — zum
Beispiel Reben, die besonders fruh rei-
fen, besonders wenig Zucker einlagern
oder eben besonders trockenheitsre-
sistent sind. «Man sucht sich immer die

besten Kandidaten aus und kreuzt weiter
mit ihnen», erklart Blattner. So entsteht
Uber mehrere Generationen eine neue
Sorte, die mit weniger Wasser auskommt,
ohne geschmacklich Kompromisse zu
machen.

Nicht nur Wildreben wie Rupestris, auch
europaische hitzebestandige Rebsorten
wie die spanische Bobal oder die grie-
chische Assyrtiko konnten kunftig in die
Zuchtung einfliessen. Doch die Heraus-
forderungen sind gross: Viele dieser
Sorten sind geschmacklich eher neutral.
Valentin Blattner setzt daher lieber auf
Sorten, die Aromatik und Trockenresis-
tenz verbinden — wie Cabernet Blanc
oder andere Kreuzungen aus seinem
Portfolio.

Der Wein der Zukunft:
weniger Alkohol, mehr
Frische

Ein weiteres Zuchtziel: weniger Alkohol
trotz Hitze. Das gelingt Uber verschie-
dene Wege: Uber den Lesezeitpunkt, die
Erntemenge — oder Uber gezielte Zuch-
tung. «Sorten mit hohem Ertrag reifen
oft langsamer und produzieren leichtere
Weine», so Valentin Blattner.

Gute Beispiele dafur sind die spanischen
Sorten Xarel-lo, Parellada und Macabeo.
Diese eignen sich auch fur Schaumweine
(Cava) bestens. Deshalb haben Valentin
und Delinat-Winzer Josep Maria Albet i
Noya schon vor Uber zehn Jahren be-
gonnen, mit diesen Sorten weiterzukreu-
zen. Der Markt durfte sich kunftig eher
in diese Richtung bewegen — weg von
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Die Wildrebe Vitis rupestris stammt aus Nordamerika. Sie stellt fir den Weinbau in Europa

die Basis, denn auf solche Unterlagsreben werden europaische, weniger resistente Reben

aufgepfropft. Diese Trauben wiederum erbringen geschmackvollere Weine.

wuchtigen Weinen hin zu trinkfreudigen,
eleganten Tropfen mit weniger Alkohol-
gehalt.

Unterlage — unterschatzt
und uberschatzt

Auch bei den Unterlagsreben, auf die die
geschmacksbildende Sorte aufgepfropft
wird, tut sich so einiges. Zwar spielt das
Wurzelsystem bei der Wasserversorgung
eine wichtige Rolle — etwa durch mehr
Biomasse oder ein tiefes Wurzelwerk —
aber: «Wenn kein Wasser mehr da ist,
nutzt auch die beste Wurzel nichts», so
Valentin Blattner.

Spannender sei der Trend in den USA, wo
derzeit salztolerante Unterlagen gezuch-
tet werden. Denn mit der zunehmenden
Bewasserung steigt der Salzgehalt in den
Bdden - ein oft unterschatztes Problem.

Neue Genetik braucht
Geduld

Um Reben nicht nur trockenheits-, son-
dern auch krankheitsresistent zu ma-
chen, bleibt Valentin Blattner seinem

PIWI-Prinzip treu: pilzresistente Rebsor-
ten, die zugleich klimafit und qualitativ
hochwertig sind. Neue Resistenzgene
lassen sich zwar aus Wildreben holen -
doch der Weg zum trinkbaren Wein ist
lang. «Wildreben bringen oft zu viel Tan-
nin, zu wenig Frucht oder zu viel Saure
mit. Man muss sie Uber mehrere Gene-
rationen ruckkreuzen, um auf ein ausge-
wogenes Niveau zu kommen.»

Valentin nennt das «Domestizierung»
von Wildreben durch Ruckkreuzung.
Dabei werden widerstandsfahige Gene
erhalten, aber mit hochwertigen Reb-
sorten kombiniert, um Weingualitat und
Resistenzen zu vereinen. Ein Paradebei-
spiel fur diese Strategie ist seine Zusam-
menarbeit mit Josep Maria Albet i Noya
im katalanischen Penedeés.

Die Zukunft liegt in der
Genvielfalt

Kurz gesagt: Trockenheitsresistenz ist
kein Zufall, sondern das Resultat jahr-
zehntelanger Zuchtungsarbeit. Nur
mit dem Reinzuchten von neuer DNA

kdnnen Reben hitze- und trockenheits-
bestandiger werden. Wachsige Blatter,
ausgewogene Ertrage, aromatische
Komplexitat und kluge Genkombinatio-
nen sind die Zutaten fur den Wein der
Zukunft.
Valentin Blattner zeigt, wie klassische
Zuchtung Antworten auf moderne Her-
ausforderungen gibt — ganz ohne Gen-
manipulation, aber mit einem feinen Ge-
spur fur Natur und Genuss. Der Kampf
gegen die Trockenheit hat langst begon-
nen. Und er wird wahrscheinlich nicht
im Labor gewonnen - sondern bei der
Selektion draussen im Weinberg.

Olivier Geissbunhler

Hier entdecken: unsere Weine aus
robusten, pilzwiderstandsfahigen
Rebsorten.

delinat.com/piwi
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Winzerseminar 2025

Der diesjahrige Wissensaustausch un-
serer Delinat-Winzer fand auf dem
Weingut der Familie Lignéres in Siid-
frankreich statt. Eine Region, die seit
Jahren mit der Trockenheit kampft.
Zentrales Thema des Zusammen-
kommens und der von Delinat gestell-
ten Spezialisten war also: Wie kann das
wertvolle Wasser im Weingarten ge-
halten und wie kébnnen Reben gegen
Trockenheit gewappnet werden?

«Wir organisieren ein Winzerseminar
zum Thema Trockenheit — bei Familie
Ligneres, die seit Jahren mit der Durre
kampft. Und dann regnet es kurz vorher.
Man kénnte meinen, so viel wie in den
letzten drei Jahren zusammen. Das ist
doch Ironie, oder?» Mit diesem Willkom-

—

mensworten bringt Delinat-Winzerbera-
ter Daniel Wyss die Ausgangslage unse-
res diesjahrigen Winzerseminars auf den
Punkt.

Drei Tage lang trafen sich die franzo-
sischsprachigen Delinat-Winzerinnen
und -Winzer auf der Domaine Ligneres
in Moux am Fusse der Montagne d'Alaric.
Jean und Anne Ligneres, die das Fami-
lienweingut in dritter Generation fuhren,
waren nicht nur grossartige Gastgeber,
ihr Betrieb diente leider auch als das per-
fekte Anschauungsbeispiel: In drei aufein-
anderfolgenden Jahren fielen dort jeweils
weniger als 250 Millimeter Regen. Das ist
zu wenig fur Reben ohne Bewadsserung.
Erste Reben sind auch schon am Abster-
ben. Fur sie ist dieser Wasserstress ein

Der [rockennhelt
trotzen

echter Uberlebenskampf. Doch statt zu
resignieren, haben die Ligneres gehan-
delt. Gemeinsam mit unseren Winzerbe-
ratern Daniel Wyss und Arina Schefer ha-
ben sie das Weingut Schritt fUr Schritt an
die neue Realitat angepasst. Das Ziel: der
Trockenheit mit durchdachten, naturna-
hen Massnahmen zu begegnen.

Bei einem gemeinsamen Rundgang
durch die Parzellen von La Baronne
zeigt Jean Lignéres, was sie in den letz-
ten zwei Jahren umgesetzt haben: «Wir
haben Hunderte Baume und Straucher
gepflanzt fur Schatten, Windschutz, Bio-
diversitat und ein besseres Mikroklima.
Ausserdem haben wir Wasserretenti-
onsbecken angelegt, damit das kostbare
Regenwasser nicht verloren geht» Und

Das diesjahrige Winzerseminar fand bei Familie Lignéres in Moux statt.

siehe da: Volle Graben und Pfutzen vom
letzten kraftigen Schauer vor dem Semi-
nar zeigen, dass die Massnahmen grei-
fen. Das Wasser sickert langsam in den
Erdkorper ein, anstatt abzufliessen.

Doch nicht nur die Rebflachen spielen
eine Rolle. Marlene Vissac, Spezialistin
fur Wasserretentions- und Agroforstsys-
teme, unterstrich, wie wichtig es ist, die
gesamte Landschaft mitzudenken: «Der
Weinberg beginnt nicht erst beim Wein-
stock. Auch oberhalb der Parzellen lasst
sich Wasser verlangsamen und zuruck-
halten mit gezielter Bepflanzung, kleinen
Ruckhaltesystemen und einer durch-
dachten Gelandemodellierung.»

Dass die Massnahmen der Ligneres wir-
ken, liegt auch an der Qualitat des Bo-
dens. Dafur ging es beim Seminar wort-
wortlich in die Tiefe: Bodenexperte
Nicola Fagotto, der schon beim letzten
Winzerseminar spannende Impulse lie-
ferte und Jean und Anne seitdem be-
treut, zeigte anhand von Spatenproben
und Profilgrabungen in den Reben, wel-
ches Umfeld die Wurzeln brauchen: «Ein
gesunder Boden ist ein aktiver Speicher,
den wir mit lebendiger Bodenstruktur,
Begrunung, Mulch und Komposttee star-
ken. Wir schaffen einen Schwamm statt
Beton. Die Natur zeigt uns, wie es geht.»

Wie vielfaltig und empfindlich das Boden-
leben ist, erlduterte Bodenbiologe Thi-
bault Debailleuil. In seinem wissenschaft-
lich fundierten, aber praxisnahen Beitrag
machte er deutlich: «Mikroorganismen
sind Schlusselakteure fur Bodenstruktur
und Nahrstoffverfugbarkeit. Wenn wir ih-
nen ein stabiles Umfeld bieten, erhdhen
wir die Widerstandskraft des ganzen Sys-
tems.»

Gearbeitet wurde tagsuber im Weinberg
und im Keller der Ligneres, der zum Sit-
zungsraum umfunktioniert wurde. Ge-
plaudert, diskutiert und genossen wurde
im grossen Wohnzimmer von Jean und
Anne beim Mittagessen mit regionaler

s
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| Bodenexperte Nicola Fagotto war wie schon 2024

wieder mit von der Expertenpartie.

Kuche. Abends wurde in Carcassonne
gespeist, dieser wunderschonen mittel-
alterlichen Stadt, die dem Treffen eine
besondere Kulisse verlien. Beim Abend-
essen wurden die mitgebrachten Weine
unserer Winzer gekostet, erganzt durch
eine Auswahl an Weinen aus robusten
Rebsorten aus dem Delinat-Sortiment.

Was bleibt von diesen Tagen? Inspira-
tion, Mut und der feste Wille, weiterzu-
machen. Nicht nur bei Familie Lignéres,
sondern bei vielen anwesenden Winze-
rinnen und Winzern, die mit der Trocken-
heit zu kampfen haben. «Unsere Treffen
sind wichtig», meint Winzerberater Daniel
Wyss. «Wir stehen vor grossen Herausfor-
derungen, aber wir sind nicht allein. Jede
und jeder bringt Erfahrung mit, und ge-

meinsam entwickeln wir Losungen, die
nicht nur funktionieren, sondern auch im
Einklang mit der Natur stehen.»

Wir danken allen Beteiligten und beson-
ders Jean und Anne Ligneres fur ihre
Gastfreundschaft und ihr Vorbild. Ihr
Mut, neue Wege zu gehen, ist gluckli-
cherweise ansteckend.

Stefanie Zillner

Dieser Artikel entstand vor dem Brand
am 5. Juli in den Rebbergen der Fa-
milie Ligneres. Weitere Informationen
dazu finden Sie in der Rubrik «kurz
und bundig» auf Seite 5 oder auf un-
serem WeinlLese-Blog.
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Bordeaux bezaubert verkehrsberuhigt und mit einer wiederbelebten Strassenbahn.

Bordeaux — wo der Weln

alm

Beeindruckende Architektur, lebhaf-
tes Flair, ein UNESCO-Weltkulturerbe,
das Geschichten aus der Vergan-
genheit erzahlt und dabei zuver-
sichtlich sowie selbstbewusst in die
Weinzukunft blickt. Eine Reise in die
Nouvelle-Aquitaine mit Delinat-Reise-
leiterin Katrin Burow.

«Wenn ich nach Frankreich ziehen wurde,
stinde Bordeaux ganz sicher an oberster
Stelle. So viel steht fur mich fest» Und in
der Tat: Wer einmal durch die charman-
ten Gassen der Altstadt flaniert, wer am
«Miroir d'eau» barfuss durch das Wasser
spaziert — ein Brunnen zum Spuren und
nicht nur zum Ansehen — und das sonore
«Dingdong» der erst 2003 wieder in Be-
trieb genommenen, traditionellen Innen-
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stadt-Strassenbahn vernimmt, weiss, wa-
rum Bordeaux so ein besonderes
Fleckchen Erde fur Kulturfreunde ist. Seit
1995 hat der spatere Innenminister Frank-
reichs und damalige Burgermeister von
Bordeaux, Alain Juppé, sich fur eine ver-
kehrsberuhigte Innenstadt eingesetzt. Die
Vollendung fand mit der Revitalisierung
der Strassenbahn statt, deren Betrieb in
den 1950er-Jahren eingestellt worden
war. «<Fur mich gehort die Innenstadtbahn
zu Bordeaux wie der Wein selbst.» Nicht
umsonst ist die malerische Altstadt als
UNESCO-Weltkulturerbe ausgezeichnet.

Dabei liegt Bordeaux nicht an einem,
sondern in der Nahe gleich mehrerer Ge-
wasser: Durch die Stadt Bordeaux fliesst
die Garonne. Nordlich der Stadt vereint

Wasser wohnt

sie sich mit der Dordogne zur Gironde,
der grossen Flussmundung, die in den At-
lantik fuhrt. An den weiten Uferpromena-
den kann man kilometerlang flanieren
mit Blick auf historische Brucken, kleine
Bars und einladende Bistros. Bordeaux ist
eine pulsierende Weltstadt des Weins,
und dennoch geht es hier nicht hektisch
zu. «FUr mich strahlt die Stadt eine ein-
malige Ruhe und trotz inrer Grosse eine
gewisse Erhabenheit beziehungsweise
Unaufgeregtheit aus, die nur Stadte ver-
breiten, die auf eine jahrhundertealte Ge-
schichte zuruckblicken konnen. Es ist wie
ein kleines Paris, das man fusslaufig, ganz
ohne Autolarm, erkunden kann, hat mein
Kollege, Reiseleiter Martin Schappi, letz-
tens treffend gemeint.»

Von Cognac bis
Chartrons — ein Fest fur
Geniesser

Wer sich mit Delinat auf die Reise ins
sudwestliche Frankreich begibt, beginnt
in der Weinstadt Bordeaux. Nach einem
gemutlichen ersten Ankommen und
Hineinspuren in die Region fuhrt uns der
Weg weiter Richtung Norden ins Depar-
tement Charente-Maritime, Heimat ei-
ner weltberuhmten Spirituose: Cognac.
Hier empfangt uns Winzer und Brenner
Bruno Arrivé in seinem Familienbetrieb,
der Domaine Elisabeth. Seine Spezialitat:
der Cognac Elisabeth, hergestellt nach
althergebrachter Tradition, gebrannt aus
den weissen Traubensorten Ugni Blanc
und Colombard. «Mein Vater fragt mich
jedes Mal, ob ich seine Freundin Elisa-
beth wieder aus Frankreich mitgebracht
habe - das hat bei uns schon fast Kult-
status.»

Das Brennereigebaude, in dem wir mit
Bruno Arrivé nebst den handgehammer-
ten Charente-Kupferkesseln in die Ge-
heimnisse der Cognac-Herstellung ab-
tauchen, liegt mitten in den Reben. Zum
Mittagessen geht es nach Talmond-sur-
Gironde, laut Gutesiegel eines der
«schonsten Dorfer Frankreichs» und so-
mit auch im echten Leben. Von einem
Kalksteinplateau aus, das Familie Arrivé
als Rebberg bewirtschaftet, uberblickt
man die vom Tidenhub des nahen Atlan-
tiks gepragte Landschaft. Sogar in die
alte Schule des Dorfes geht es mit dem
leidenschaftlichen Cognac-Brenner,
denn dort reifen seit der Renovierung
durch Bruno Ideen in Cognac-Form im
alten Gewolbekeller.

Weinromantik im
Marchenschloss

Romantisch geht es am darauffolgenden
Tag in der Weinregion Bordeaux weiter.
Denn die Reise fuhrt uns zu Chateau
Couronneau — einem verwunschen an-

mutenden Schloss inmitten sanfter, satt-
gruner Hugel. 1994 hat es Familie Piat
aus dem Dornroschenschlaf erweckt,
1999 die Weinbewirtschaftung auf Bio
und 2009 auf biodynamischen Anbau-
umgestellt. Heute leitet der junge Winzer
Grégoire den Betrieb mit modernen
ldeen, jugendlicher Euphorie und inter-
national erworbenem Fachwissen. Eine
Kombination, die als Wein aus regiona-
len und modernen, robusten Sorten,
ausgebaut in feinsten Eichenfassern bis
hin zu Tonamphoren, vorzuglich mun-
det.

Mein Kollege, Reiseleiter Martin, ist uber-
zeugt: «Gerade weil Bordeaux ein so tra-
ditionelles Weinbaugebiet ist, tut es gut,
zu sehen, wie hier neue Wege beschrit-
ten werden.» Landschaftlich fuhlt man
sich jedoch kurz in die Vergangenheit
versetzt — wie ein Gemalde von Monet
mutet das Licht an, das durch den Wald
auf die Reben fallt. Dazwischen das
Schloss, die Ruhe und dann doch wieder
die sehr gegenwartige und ansteckende
Freude am Wein der Familie Piat.

Urbanes Leben und
Kulinarik in Bordeaux

Auf dem Ruckweg stoppt die Delinat-
Weingruppe in Saint-Emilion. Ein Ort wie
aus dem Bilderbuch und aus der Zeit ge-
fallen. Kopfsteinpflaster, steinerne Trep-
pen, Turmchen, Weingeschafte an jeder
Ecke. Zurtck in Bordeaux empfiehlt sich
ein Besuch im ehemaligen Weinhandler-
Quiartier Chartrons. Wo einst Fasser ver-
laden wurden, schlendert man heute zwi-
schen Kunstgalerien, Boutiquen und
Marktstanden. Der Marche des Chartrons,
ein Markt im Stadtzentrum, ist mit all sei-
nen Kostlichkeiten unbedingt einen Be-
such wert.

Eine Empfehlung aus der Gegenwart des
Weins im Bordeaux gilt der Cité du Vin,
einem futuristischen Weinmuseum in
Form eines Weinglases am Ufer der Ga-
ronne. Hier wird Wein zum multimedialen

Wein-Reise

Erlebnis, auch fur Weinkenner. Am bes-
ten, man plant zumindest einen halben
Tag ein, um den Wein in dieser interakti-
ven Form zu erleben. Hier kann wirklich
jeder noch etwas dazulernen.

Abschied mit Aussicht

«Nicht selten kommt es vor, dass Gaste
der Reise ihren Aufenthalt nach den von
Delinat organisierten Tagen individuell
verldngern», weiss auch mein Kollege
Martin. Ursprunglich wollten die meisten
nur ein paar Tage bleiben. Einige sind
dann zwei Wochen geblieben, weil es ih-
nen so gut gefallen hat. Denn auch im di-
rekten Umland von Bordeaux gibt es ne-
ben den vielen Weinddrfern noch
zahlreiche weitere Sehenswurdigkeiten
zu erkunden. Einen Besuch wert ist im
Norden beispielsweise das Stadtchen
Royan direkt an der Mundung der Gi-
ronde. Im Suden liegen die endlosen
Sandstrande der Cote d'Argent, der «Sil-
berkUste», etwa 60 Kilometer von Bor-
deaux entfernt.

Die Bucht Bassin d'Arcachon schliesst
die Halbinsel Cap Ferret ein. Das Wasser
ist hier meist ruhig — perfekt fur einen
Strandtag. In der Nahe liegt die Dune du
Pilat. Sie ist mit einer Hohe von rund 110
Metern die hochste Wanderdune Euro-
pas und standig in Bewegung.
Bordeaux und sein Umland sind eine
Destination, die man nicht nur besucht,
sondern erlebt. Ein Ort, der Geschichte
atmet und sich dennoch mit dem Blick
in die Zukunft fur die Herausforderungen
der Weinwelt wappnet. Mit allen Sinnen.
Mit Neugier. Mit dem Glauben an die Na-
tur und mit einem guten Glas Wein in
der Hand.

Katrin Burow

Alle unsere Weinreisen finden Sie unter:
delinat.com/weinreisen

[E1L24(E
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Cecilia Zucca

Im pittoresken Huigeldorf Cocco-
nato im Monferrato Basso steht die
Azienda Poggio Ridente (lachender
Hugel). Die zierliche Frau, die hier im
Einklang mit der Natur und mit einem
liebenswiirdigen Lacheln auf den Lip-
pen gemeinsam mit ihrer Familie au-
thentische Piemonteser Weine er-
zeugt, heisst Cecilia Zucca.

Ob sie denn nie mit Cecilia Ridente an-
gesprochen werde, fragen wir die sym-
pathische Winzerin und dreifache Mutter,
und ernten dafur genau jenes freund-
liche Lacheln, mit dem uns Cecilia Zucca
schon so oft auf ihrem Weingut Poggio
Ridente empfangen hat. «Ja, das kommt
schon mal vor. So fragte mich etwa der
Prafekt von Asti bei der Preisverleihung
des Douja d'Or, ob der Name unseres
Unternehmens von meinem Lacheln
herrthre.»

Cecilia Zucca fuhrt den Familienbetrieb
mit Unterstutzung ihres Mannes Luigi
Dezzani, der sich hauptsachlich seiner
Weinkellerei Dezzani widmet, die die
Trauben zahlreicher Weinbauern der Re-
gion zu Wein verarbeitet.

Die neue Generation
ruckt nach

Glucklich sind Cecilia und Luigi, dass
sich ihr Sohn Romolo und ihre beiden
Tochter Maria Sole und Eleonora alle
der Weinbranche verschrieben haben
und gewillt sind, die Azienda Poggio Ri-
dente mit Elan und Kreativitat als innova-
tiven Biobetrieb in die Zukunft zu fuhren.
Wahrend Romolo nach sieben Jahren
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im Ausland gerade nach Hause zurtck-
gekehrtist, sind die beiden Tochter noch
mit dem Onologie-Studium beschaftigt.
Eleonora hat allerdings bereits einen Ab-
schluss in Agrarwissenschaft in der Ta-
sche und kimmert sich schon jetzt um
die Bewirtschaftung der Weinberge. Ge-
rade eben hat sie einen neuen Nebbiolo-
Rebberg angelegt, den sie nach der Si-
monit & Sirch-Methode bewirtschaften
will. Die nach zwei Weinfachleuten aus
dem Friaul benannte Methode sieht ei-
nen innovativen, sanften Rebschnitt vor,
der darauf abzielt, die Widerstandsfahig-
keit und die Langlebigkeit der Weinre-
ben zu verbessern. «Diese sanfte Me-
thode des Rebschnitts wird heute von
Spitzenweingutern auf der ganzen Welt
angewandt», erklart Eleonora.

Barbera-Weine aus
reicher Natur

Im Zentrum des Weinguts steht allerdings
nicht die Nebbiolo-Traube, sondern die
fur das Monferrato typische Barbera.
«Das ist der Wein, mit dem ich aufge-
wachsen bin und den ich auch heute
noch bevorzuge», sagt Cecilia, wahrend
wir durch die steilen Rebberge mit einer
vielfaltigen Begrunung streifen. «Die Ver-
besserung der Biodiversitat in unseren
Weinbergen ist etwas, das wir zu einem
grossen Teil Delinat verdanken», sagt die
Winzerin. Seit 2012 arbeitet sie nach den
strengen Delinat-Biorichtlinien. «Diese
haben uns viele wertvolle Erkenntnisse
und Vorteile in verschiedenen Berei-
chen gebracht.» Cecilia Zucca schatzt
die neuen Impulse wie jungst etwa im

Die lachelnde Cecllia
und ihr Gespur fur
feine Welne

Bereich der Regenwassernutzung. Aber
auch der regelmassige Erfahrungsaus-
tausch mit anderen Delinat-Winzern aus
ganz Europa im Rahmen von Winzer-
seminaren sei ausserst wertvoll.

Zuruck zum Barbera: Der einstige Bau-
ernwein aus dem Piemont hat sich langst
Zu einem vielseitigen, salonfahigen Ge-
wachs gemausert. «Aus der Barbera-
Traube lassen sich sowohl fruchtige, ju-
gendlich-frische wie auch gehaltvolle,
lagerfahige Weine keltern», sagt Ceci-
lia. Wie unterschiedlich und eigenstan-
dig die beiden Weintypen im Glas da-
herkommen, zeigen der im Stahltank
ausgebaute Barbera Piemonte Cecilia
Zucca und der im Barrigue gereifte Ceci-
lia Zucca San Sebastiano. Viel Freude be-
reiten der Winzerin aber auch zwei weni-
ger bekannte, autochthone Piemonteser
Rebsorten: Ruché und Albarossa. Letz-
tere kombiniert Cecilia mit Barbera zu
einem teils im Stahltank, teils im Holzfass
ausgebauten Charakterwein. Auch dieser
Wein ist als Cecilia Zucca Barbera Albar-
ossa bei Delinat erhaltlich und der ein-
zige im Holzfass ausgebaute Wein dieser
Art aus dem Piemont.

Schon als Kind mit der
Natur verbunden

Dass Cecilia Zucca von Anfang an auf
biologischen Weinbau gesetzt hat, hangt
mit ihrer Herkunft zusammen. «lch bin
in einer Bauernfamilie aufgewachsen,
die zu 90 Prozent Selbstversorger war.
Es ging immer darum, uns so gesund
wie moglich zu ernahren und der Na-
tur mit dem notwendigen Respekt zu

Poggio Ridente heisst Ubersetzt lachelnder Hugel. Ein bisschen ist der Name des Weinguts aber

begegnen.» Daran hat sich fur sie und
ihre Familie bis heute nichts geandert.
Klimabedingte Phanomene wie Durre
oder Starkregen zahlt sie zu den gross-
ten Herausforderungen im biologischen
Weinbau. FUr sie ist klar: «Die Zukunft des
Weinbaus beruht auf Innovation, Konsu-
mentensensibilisierung und einem ge-
meinsamen Engagement fur eine nach-
haltige Landwirtschaft.»

U auch auf die gewinnende Art der Winzerin Cecilia Zucca zurtickzufuhren.

Nach rund zwei Stunden beenden wir
unseren Rundgang durch die vielfaltigen
und gepflegten Rebberge. Im Dorfzent-
rum von Cocconato gonnen wir uns im
familieneigenen, altehrwirdigen «Lo-
canda Martelletti» eine Erfrischung. Und
da, in dieser Oase der Ruhe und Schon-
heit, wo Gaste kulinarisch verwdhnt wer-
den und in historischem Gemauer stil-
volle UnterkUnfte finden, ist es wieder,

dieses zufriedene und einzigartige La-
cheln der Winzerin Cecilia Zucca. Ci ve-
diamo, alla prossimal

Hans Wust
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Auf ein Glas mit ...

Natalie Maspoll
Klaus Gaar

Ulgle

2014 haben Natalie Maspoli Taylor
und Klaus Gaar Sea Shepherd Swit-
zerland gegriindet. Sea Shepherd ist
eine weltweit agierende NGO, die sich
fiir den Schutz des Meeres und seiner
Tier- und Pflanzenwelt einsetzt.

Obwohl die Schweiz keinen direkten Zu-
gang zum Meer hat, tragt Sea Shepherd
Schweiz einen wesentlichen Teil zum
Schutz der Ozeane bei. Wir haben mit
Direktorin Natalie und Vorstandsmitglied
Klaus Uber illegale Fischerei, den «Sea-
Shepherd-Effekt» und Parallelen zum
nachhaltigen Weinbau gesprochen.

WeinLese: Natalie, Klaus — die
Schweiz hat bekanntlich kein

Meer. Warum ist der Meeresschutz
trotzdem ein Thema?

Natalie: Die Schweiz importiert jahrlich
rund 75’000 Tonnen Fisch — tber 95 Pro-
zent unseres Fischkonsums kommen aus
dem Ausland. Pro Kopf sind das etwa

Sea Shepherd Schweiz

Sea Shepherd Schweiz ist Teil der in-
ternationalen Meeresschutzorganisa-
tion Sea Shepherd. Sie setzt sich aktiv
fur den Schutz mariner Okosysteme
und den Erhalt bedrohter Arten ein.
Durch Aufklarung, Kampagnen und
direkte Aktionen kampft Sea Shepherd
Schweiz gegen illegale Fischerei, Wal-
fang und Umweltverbrechen. Natalie
Maspoli Taylor als Direktorin und Klaus
Gaar als Vorstandsmitglied stehen Sea
Shepherd Schweiz in ehrenamtlicher
Funktion vor.

www.seashepherd.ch
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neun Kilo pro Jahr. Das Problem: Wir wis-
sen zu wenig daruber, inwiefern unser
Fischkonsum die Meere gefahrdet. Die
Ozeane sind massiv Uberfischt. Zudem
gibt es kaum Transparenz, sodass Worte
wie «Beifang» oder «Schleppnetzfische-
rei», bei denen ein Grossteil der gefange-
nen und damit getoteten Tiere keinerlei
Verwendung findet, gleich gar nicht er-
wahnt werden. Der Ozean ist in Gefahr.

Und genau da setzt die Arbeit von Sea
Shepherd Schweiz an?

Klaus: Ja. Wir sind ein aktiver Teil des glo-
balen Netzwerks von Sea Shepherd, das
weltweit in 17 Landern vertreten ist. Un-
sere Arbeit in der Schweiz umfasst Bil-
dungsarbeit, Fundraising, Eventorga-
nisation und die direkte Unterstutzung
internationaler Meeresschutzkampagnen
- oft finanzieren wir gezielt Ausrustun-
gen oder Schiffsteile mit. Viele unserer
Freiwilligen waren auch selbst auf Mis-
sionen wie kurzlich vor Westafrika oder
in der Antarktis.

Natalie: Unsere Starke liegt auch in der
engen Vernetzung mit anderen Landern,
etwa mit Sea Shepherd ltalien. Ein wich-
tiger Teil unserer Arbeit ist Bewusstseins-
bildung: Wir organisieren laufend Events,
Schulbesuche oder Filmtouren.

Welche Erfolge brachte die jlingste
Zeit?

Natalie: Da ware im Mai diesen Jahres
der weltweite Kinostart der Dokumenta-
tion «Ocean» von David Attenborough.
Sea Shepherd ist mit seinen Aktionen
zum Schutz der Meere Teil der Doku-
mentation. Das hat fur breite Aufmerk-

aylor

samkeit fur das Thema gesorgt, was uns
naturlich freut.

Klaus: Ein sehr eindrickliches Beispiel
auf hoher See ist Gabun. Durch unsere
Kooperation mit der Regierung konnte
dort die gesamte Shrimps-Fischerei mit
Grundschleppnetzen eingestellt werden
— das war ein riesiger Schritt. Und ist be-
stimmt auch dem Umstand zu verdan-
ken, dass wir den Fischereiminister von
Gabun Uberzeugt haben, einmal bei ei-
ner Fischerei dieser Art mit dabei zu sein.
Einmal gesehen, folgte das Verbot auf
dem Fuss. Weltweit wissen die wenigs-
ten, was fur ein Rattenschwanz an ille-
galen und gefahrlichen Geschaften an
der Ausbeutung der Meere noch einmal
dranhangt. Die Thematik ist sehr kom-
plex.

In anderen Regionen wie Liberia oder in
der Antarktis patrouillieren wir gemein-
sam mit den Behorden, stellen Schiffe,
Crews und den Treibstoff. Wo Kontrollen
stattfinden und Staaten aktives Interesse
zeigen, ist die Erholung der Meeresge-
biete deutlich messbar. Die Biodiversitat
in diesen Schutzgebieten erholt sich er-
freulich gut — das nennen andere auch
den «Sea-Shepherd-Effekt», was uns na-
turlich freut.

Apropos Biodiversitat: Gibt es
Berlhrungspunkte zu einem
nachhaltigen Weinbau?

Natalie: Absolut! Viele Weinguter, zum
Teil kennen wir diese sehr gut, weil sie
Sea Shepherd fordern, arbeiten in ihren
Weingarten sehr nahe an der Natur und
schutzen damit die Tier- und Pflanzen-
weltin und rund um ihre Rebflachen. Sie

Natalie Maspoli Taylor und Klaus Gaar betreiben den Schweizer Ableger der weltweit
agierenden NGO Sea Shepherd seit 2014 mit Erfolg.

zeigen, wie Landwirtschaft im Einklang
mit der Natur funktionieren kann. Und
genau darum geht es auch uns: Okosys-
teme bewahren, nicht Ubernutzen. Wer
heute verantwortungsvoll wirtschaftet,
denkt auch an kommende Generationen
— ob im Weinberg oder auf dem Meer.
Klaus: Es bendtigt einen kompletten Wer-
tewandel. Weg von Monokulturen, mehr
Raum fur Wildnis, unberuhrte Natur, um
die Artenvielfalt zu erhalten. Wenn wir im-
mer nur nehmen und ausbeuten, Pflan-
zen und Tieren den Lebensraum neh-
men, ist das System irgendwann nicht
mehr tragfahig — weder auf dem Land
noch im Wasser.

Was kann der einzelne Konsument
konkret tun?

Natalie: Die wichtigste Frage lautet tat-
sachlich: Muss ich Uberhaupt Fisch es-
sen? In Ernahrungsratgebern heisst es,
Fisch sei gesund. Dabei lassen wir ausser
Acht, wie zerstorerisch die industrielle Fi-
scherei ist. Auch vermeintlich nachhal-
tiger Fisch ist schwer zu kontrollieren und
auch Zuchtbetriebe wirken sich auf die
Meere aus. Raubfische wie Lachs oder
Thunfisch werden oft mit Fischmehl aus
«Trash Fish» gefuttert, der aus Sudame-
rika importiert wird. Wenn man Fisch es-

sen mochte, dann bestenfalls lokal aus
kleinen Seen und bewusst eingekauft.

Wie kann man Sea Shepherd
unterstitzen?

Klaus: Es gibt viele Wege in der Schweiz:
Als Freiwilliger kann man bei Events, im
Schulteam oder in der Offentlichkeits-
arbeit helfen. Wer mindestens ein Jahr
aktiv mitarbeitet, kann sogar Teil von in-
ternationalen Kampagnen werden. Na-
turlich freuen wir uns auch Uber Spenden
— alles, was wir tun, wird aus freiwilligem
Engagement finanziert.

Was ist eure Vision fiir die Zukunft?
Natalie: Die UN hat sich zum Ziel ge-
setzt, bis ins Jahr 2030 dreissig Prozent
der Meeresflache unter Schutz zu stel-
len. Derzeit ist es nur etwa ein Prozent,
effektiv geschutzt sogar noch weniger.
Das ist wild! Damit Schutzgebiete wirken,
mussen sie aktiv uberwacht und kontrol-
liert werden. Wir glauben daran, dass sich
die Ozeane erholen kénnen — aber nur,
wenn wir sie in Ruhe lassen. Und wenn
wir unser Verhaltnis zum Meer, zu den
Tieren und zum Konsum grundlegend
Uberdenken.

Klaus: Im ldealfall ware Sea Shepherd
eines Tages uberflussig. Das ist derzeit

naturlich leider noch alles andere als
greifbar. Wir kampfen weiter — mit Lei-
denschaft, Uberzeugung und einer kla-
ren Botschaft: Der Ozean beginnt auch
in der Schweiz.

Gesprach: Nina Wessely

Weintipp
Natalie Maspoli Taylor
und Klaus Gaar

Wir haben den Albet i Noya Aven-

_ turer blanc ausgewahlt, weil er zu
unseren Uberzeugungen passt: bio-
logisch und vegan erzeugt, aus pilz-

widerstandsfahigen PIWI-Rebsorten,

die im Umkehrschluss die Biodiver-
sitat schutzen. Nachhaltiger Wein
aus Meeresnahe, der Genuss und

Umweltschutz verbindet. Und

Schweizer Expertise ist durch die

Zusammenarbeit mit Valentin

Blattner auch noch mit dabei.

6 Albet i Noya

Aventurer blanc
S Penedés DO 2023

]

- www.delinat.com/5705.23
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Weinwissen

mit Onologin Martina Korak

Wasser-

In Zeiten wachsender okologischer He-
rausforderungen gibt es entweder zu
viel oder zu wenig Wasser — oft zur fal-
schen Zeit und plotzlich in viel zu gros-
ser Menge. Daher ist es wichtig, das
Wasser nachhaltig zu nutzen. Delinat-
Winzer mochten auch auf die kunstliche
Bewasserung der Reben maoglichst ver-
zichten. Auch wenn man dadurch kurz-
fristig die Ertrage sichern kann, so birgt
sie doch mehr Nachteile: Die Reben ge-
wohnen sich an das Wasser und sind
weniger gut an Trockenheit angepasst.
In heissen, trockenen Regionen ver-
dunstet ein Teil des Giesswassers schnell
— besonders bei Uberkopfbewasserung
oder wenn tagsuber bewassert wird. Da-
bei bleiben Salze aus dem Boden oder
dem Wasser zuruck, was langfristig zu
Bodenversalzung fuhren kann. Und na-
turlich ist der Bedarf an Wasser so gross,
dass die Bewasserung zum Absinken
des Grundwasserspiegels fuhrt. Des-
halb versuchen alle Winzer, das Regen-
wasser auf die eine oder andere Art zu
sammeln und im Boden zu halten. Dafur
wird jeder versuchen, den Humusgehalt

grossen inneren Oberflache (vergleich-
bar mit einem Schwamm). Diese kolloi-
dalen Strukturen kdnnen grosse Mengen
Wasser wie ein Gel speichern — nicht nur
an der Oberflache, sondern auch im In-
neren ihrer Porenstruktur. Ein Prozent
mehr Humusgehalt im Boden bedeutet
etwa bis zu 160 Liter mehr Wasserspei-
cherfahigkeit pro Quadratmeter Boden-
flache — je nach Bodentyp. Ausserdem
wirkt er wie eine Schutzschicht gegen
Verdunstung, insbesondere wenn er als
Mulch oder durch Pflanzenruckstande
an der Bodenoberflache vorhanden ist.
Das halt die Bodenfeuchtigkeit langer
zuruck.

Natalino Fasoli ist in der Region Verona
zu Hause. Dort ist es vor allem im Fruh-
ling und Fruhsommer oft zu nass. Aber
im Sommer, wenn es richtig heiss und
trocken wird, leiden die Reben trotz-
dem. Er setzt auf die humusfordernde
Bodenbewirtschaftung. Seine Rebberge
sind das ganze Jahr begrunt.

Bei Marco Salustri in der Maremma ist es

Management
M VWelnbau

Josep Maria Albet i Noya sammelt den
Regen in Auffangbecken. Beginnen die
Reben unter Trockenheit zu leiden, so
kann er dieses Wasser verwenden, um
die Weinberge zu bewadssern. Somit
schont er das Grundwasser.

Langfristig liegt die Zukunft des Wein-
baus nicht in einer zunehmenden Tech-
nisierung der Wasserzufuhr, sondern in
einem intelligenten Umgang mit natur-
lichen Ressourcen. Nur wer die Wider-
standskraft seiner Bdden und Reben
starkt, kann auch in Zeiten des Klima-
wandels nachhaltig und qualitatsorien-
tiert wirtschaften.

Martina Korak

Martina Korak studierte in

‘i"-'fr'-—
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Machen Sie mit beim Delinat-Wein-
ratsel. Die Buchstaben der richtigen
Antworten (sie sind in den Beitragen
dieser WeinlLese-Ausgabe versteckt)
ergeben ein Losungswort. Schicken Sie
dieses per Postkarte bis spatestens am
31. Oktober an Delinat. Oder fullen Sie
das Ratsel gleich online aus:
www.delinat.com/weinlese-raetsel

Alle richtigen Einsendungen nehmen
an der Verlosung von funf Weinabos
«Exklusiver Rotwein» fur ein Jahr im

Wert von ca. CHF 250/€ 210 teil.

1. Wie heisst das gefahrliche
Wetterphanomen, das im Herbst
besonders an der spanischen
Mittelmeerkuste auftritt?

@ Gota Fria

@ Gota Caliente

@ Agua Fria

2. Auf welchem Delinat-Weingut fand
das Winzerseminar 2025 statt?

Funt Welnabos

«Exklusiver Rotwein»

ZU gewinnen

3. Zu welchem Delinat-Weingut fihrte  Teilnahmeberechtigt sind nur Einzel-

die Weinberaterreise 2025? personen. Die Teilnahme Uber einen

@ Poggio Ridente Gewinnspiel-Service ist ausgeschlossen.

Roland Lenz Uber den Wettbewerb wird keine

@ Chateau Couronneau Korrespondenz gefuhrt. Der Rechtsweg
ist ausgeschlossen. Es besteht kein

4. Was bedeutet der Name von Kaufzwang.

Cecilias Zuccas Weingut Poggio

Ridente Ubersetzt? Losungswort:

(U) lachelnder Hugel T 3 A 5]

® lachende Katze

@ lustiger Igel

5. In welcher Weinregion feiern dieses
Jahr zwei Delinat-Weinguter ihr
hundertjahriges Jubildum?

©) Piemonte

(S) Veneto

(P) Bordeaux

6. Welche Vorteile bietet eine

Bewirtschaftung des Rebbergs nach

den Prinzipien der Permakultur?

(T) Schatten und Nahrstoffversorgung
durch Baume und Straucher

Auflésung
des Wettbewerbs aus der
WeinLese Nr. 78

Wadenswil Onologie. Seit
2000 arbeitet sie bei De-
linat. Sie ist zustandig fur
; den Weineinkauf in Italien

~und fur die Qualitatssiche-
rung.

@ Der Weingarten kuhlt bis auf
eiszeitliche Temperaturen ab

@ Die permanente Bewegung der
Schafe im Weinberg lockert den
Boden

(2 Albet i Noya
@ Roland Lenz
@ Familie Ligneres

im Boden zu erhdhen, denn Humus halt
das Wasser.

hingegen eher trocken. Neben der Win-
terbegrunung hat er in seinen Rebber-
gen horizontale Rinnen angelegt, damit
das Niederschlagswasser langsam ver-
sickert und nicht oberflachlich abfliesst.

Das Losungswort lautet
TRAUBE

Die Gewinner sind zu finden auf:
www.delinat.com/wettbewerb

Humus besteht aus stark zersetzten or-
ganischen Materialien mit einer enorm
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Wein erleben

Kurse

Neben einem reichhaltigen Sortiment von hochwertigen

Weinen aus reicher Natur bietet Delinat auch ein attraktives

Kursprogramm. Das aktuelle Angebot im Uberblick:

Basiskurs:

Die Kunst des Degustierens
Alles, was Sie schon immer
uber Wein wissen wollten.
Delinat-Weinexperten luften

in diesem Basiskurs die Ge-
heimnisse des Degustierens
und der Delinat-Methode.

Schweiz
3.9.25 Basel
10.9.25 Thun
18.9.25 Baden
24.9.25 Solothurn
8.10.25 Thun
15.10.25 Bern
51125 Bern
11.11.25 St Gallen
12.11.25 Winterthur/Basel

Deutschland

9.9.25 Mannheim
10.9.25 Bonn

11.9.25 Frankfurt
19.9.25 Koln/Rottweil
22.9.25 Karlsruhe
23.9.25 Stuttgart
25925 Wurzburg
7.10.25 Munchen
10.10.25 Koéln
16.10.25 Berlin
28.10.25 Stuttgart
11.11.25 Regensburg
12.11.25 Kassel/Hamburg
19.11.25 Berlin
20.11.25 Berlin
24.11.25 Freiburg
25.11.25 Munchen/Frankfurt
2.12.25 Munchen

- Detaillierte Informationen :
: und Anmeldung zu allen

- Kursen:

. www.delinat.com/

- veranstaltungen

s

was schaumt — von der
Garung zum Plopp

Sekt, Champagner, Crémant
oder doch Prosecco? Schaum-
wein ist nicht gleich Schaum-
wein. Was fur Herstellungs-
methoden gibt es? Wie sind die
geschmacklichen Unterschiede?
Und wie kommen die Perlen in
den Wein? Diese und weite-

re Fragen werden im neuen
Schaumweinkurs beantwortet.

Schweiz
2.9.25 St Gallen
179.25 Winterthur
23.9.25 Basel
1.10.25 Olten
5.11.25 Zurich

Deutschland

2.10.25 Nurnberg
29.10.25 Stuttgart
29.10.25 Mdunchen
14.11.25 Munster
26.11.25 Hamburg
26.11.25 Frankfurt

Kdénigsklasse: Opus One
versus Reserva Marti

Bei dieser aussergewohnlichen
Blinddegustation treten sundhaft
teure Kultweine wie Opus One,
Tignanello usw. gegen Delinat-
Spitzengewachse an. Sind Preise
von mehreren Hundert Franken
fur eine Flasche Wein wirklich
gerechtfertigt? Vergleichen

und urteilen Sie selbst!

Schweiz

21.10.25 St Gallen

29.10.25 Olten / Luzern/
Basel

19.11.25 Bern

26.11.25 Winterthur

27.11.25 Zurich
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Schweiz
3925 St Gallen
18.9.25 Winterthur
24925 Basel
2.10.25 Olten
6.11.25 Zurich

Deutschland

21.10.25 Stuttgart

22.10.25 Hamburg/Frankfurt
23.10.25 Wurzburg
30.10.25 Munchen

21.11.25 Berlin

e gl sy A
Rebsorten-Kurs — Typisch
Merlot, Chardonnay & Co.
Der Kurs «Typisch Merlot,
Chardonnay & Co.» ist ein Auf-
baukurs zum beliebten Delinat-
Basiskurs. Sie erfahren alles uber
die wichtigsten weissen und
roten Rebsorten. Welches sind
typische Aromen fur Merlot,
Tempranillo und Sangiovese?
Wodurch unterscheiden sie sich?

Schweiz
4925 Basel
10.9.25 Zurich
11.9.25 Winterthur
17925 Bern
15.10.25 Luzern
22.10.25 Thun
29.10.25 Bern
30.10.25 Aarau

PIWI-Kurs: Saft mit Kraft
Sauvignac, Solaris oder Caber-
net Jura gelten als Rebsorten
der Zukunft. Noch nie gehort?
Kein Wunder. Es sind Neuzuch-
tungen, die sich selbst gegen
41125 Thun Pilzkrankheiten wehren kdnnen

und kaum mehr gespritzt wer-
den mussen. Erfahren Sie alles
uber robuste Rebsorten und

geniessen Sie neuartige Weine.

6.11.25 Olten
11.11.25 Solothurn
12.11.25 Solothurn
20.11.25 Baden

Deutschland
24925 Stuttgart
1.10.25 Nurnberg
8.10.25 Mlnchen
9.10.25 Hamburg
15.10.25 Koéln
17.10.25 Berlin
13.11.25 Karlsruhe
13.11.25 Bremen
26.11.25 Munchen
3.12.25 Munchen

Schweiz

30.9.25 St Gallen
17.10.25 Zurich
22.10.25 Winterthur
26.11.25 Bern
27.11.25 Olten

Delinat daheim

Trommeln Sie ein paar Freunde
zusammen, einigen Sie sich auf
einen Termin, und buchen Sie
den Delinat-Weinexperten. Bei
Ihnen zu Hause vermittelt er auf
spielerische Art die Grundlagen
der Degustation und lasst Sie

in die faszinierende Weinwelt
eintauchen.

Wein und Kase:

komplexe Liebschaften!

Der Kurs gibt Einblick in Ge-
schichte, Herstellung und Sorten
von Kase und verrat, welche
Grundregeln bei der schwieri-
gen Kombination zu beachten
sind. Im Rahmen einer aus-
giebigen Degustation werden
zahlreiche Varianten erprobt.

Weinreisen 2026

Auch wenn die Rahmenbedingungen durch Tourismus-
boom und Preissteigerungen schwieriger werden, das
positive Feedback unserer Kunden hat uns uberzeugt: Wir
werden unseren Gasten und Kunden auch 2026 vor Ort
zeigen, wo und wie ihre Lieblingsweine entstehen, wie die
Delinat-Philosophie in ihren Weinhdfen aussieht und mit
welchen Herausforderungen die Winzerfamilien
konfrontiert sind.

Professionalisierung der Delinat-Weinreisen

Um die Reiseerlebnisse fur unsere Gaste weiter zu
verbessern, haben wir entschieden, das «weinferne»
Reise-Know-how bei einem Reiseprofi einzukaufen. Alles,
was nicht mit Wein zu tun hat, wird kunftig unser
Kooperationspartner Globetrotter Business Travel fur
unsere Reisen erledigen. Reiseleitung, Reisekonzept,
unsere Winzerfamilien, Aktivitaten im Umfeld unserer
Weinguter sowie Speisen und Getranke kommen weiterhin
von Delinat. Die Reisen bleiben die bewahrten
«Delinat-Boutique-Reisen».

Vorschau Reisen 2026
Buchbar ab Ende September 2025

Sizilien — Rund um den

Atna (19.-25.4.2026)

Wir erleben Siziliens kulturelle
Vielfalt, das Lebensgefthl rund
um den Atna und besuchen die
Winzerfamilie Maggio in Vittoria.

Veneto — Vielfalt Prosecco
(7.—11.5.2026)

Von Verona uber Valdobbiadene,
Conegliano und Treviso,

mit Besuch bei Natalino

Fasoli und William Savian,

] bis ins lebendige Padua.
Elsass — Kulinarische

Schatzsuche (24./25.4.2026)
Kurzreise zu Familie Meyer mit
Einblicken bei den Munster-
Kasern, Spaziergangen

durch die Reben und viel
Genuss in Colmar.

Piemont Primavera
(10.-14.5.2026)

Turin als Ausgangspunkt

fur Ausfluge zu einer
Reisbauerin in der Po-Ebene
und ins Monferrato zum
Weingut Poggio Ridente.

Barcelona & Wein (3.-5.6.2026)
Individuelle Stadtereise,
kombiniert mit einem
gemeinsamen Weinabend

und Ausflugen zu Albet i

Noya und ins Priorat.

Via Augusta: Barcelona—
Valencia (7.—13.6.2026)
Barcelona mit den Augen eines
Architekten sehen, Besuche

bei Albet i Noya, von

Tarragona, des Ebro-Deltas,

von Valencia, Pago Casa Gran
und einer Orangenfarm.
Optional 14.6.2026: Besuch von
Europas grosstem Solarkraftwerk.

Apulien - Primitivo, Trulli,
Meer (20.—-25.9.2026)
Begegnungen mit der
Primitivo-Traube, Spaziergange
in der Salina dei Monaci

und Genuss von Apuliens
kulinarischen Spezialitaten.

Portugal — Grande
Viagem (6.—12.9.2026)

Grosse Rundfahrt ab Porto:
Weinguter im Douro, Stippvisite
in Lissabon, Permakultur,

Wein und Korkwalder

im Alentejo, Begleitung durch
Portugal-Weinexpertin.

Saragossa—Bilbao
(28.9.—3.10.2026)

Von Saragossa uber Rioja und
Navarra zu Delinat-Winzern,
durch die Bardenas Reales

bis ins pulsierende Bilbao mit
dem Guggenheim-Museum.

In Planung:

— Oper Aida & Wein Verona
(13.-16.8.2026)

— Lavita e bella — Toskana
(27.9.-1.10.2026)

— Savoir-vivre infum Marseille
(12.-16.10.2026)

— Madrid & Kastilien-Leon
(19.-23.10.2026)

- Wein. Wien. Wachau.
Rust. (7.-12.6.2027)

Programm- und
Terminanderungen vorbehalten.

. Detaillierte Informationen :
: und Anmeldung zu allen

- Reisen:

: www.delinat.com/

- weinreisen
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Die neue
Leichtigkelt

Wenig Umdrehungen, doch tief im
Ausdruck. Europas Rebsorten-Stars

— vom Mourvedre bis zum Sangiovese —
verzaubern mit Frucht und Finesse. Und
moderatem Alkoholgehalt.

www.delinat.com/leichtigkeit

(@) DELINAT

Bio-Pionier seit 1980.

70475.60



