Chateau Duvivier Les Muriers Magnum

Die Spitzencuvée vom Delinat-Modellweingut Chateau Duvivier
in der Magnumflasche. Langes Lagerpotenzial.

Artikelnummer 8704.17 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Chateau Lamm, Ofengerichte, Pasta, Kase Alkohol 15%
DuvivierChristophe o Freie SO2 26 mg/l
Meunier (0l Lagern Bis mindestens 2030 Gesamte SO2 58 mgl/l
Ol D Region Provence lagerfahig Flichtige Saure 0.52 g/l
ateau 1)uv Jahraan 2017 Gesamtsdure 5.2 g/l
9ang % Genusstipp Optimaler Genuss bei pH-Wert 3.52
16-18 °C Restzucker 0.4 g/l
! Degustationsnotiz Analysedatum  28.05.2020

Intensives Kirschrot; Bukett nach
Dérrpflaumen und Waldbeeren, Noten k Verschluss Naturkork
von Mokka, Sussholz und Garrigue- ‘ Vegan
Strauchern; weicher Auftakt, am

Gesetzliche Angaben
Biozertifikat: FR-BIO-01

ohne tierische Herkunft: FR

Inhaltsstoffe hergestellt

Gaumen dicht, geschmeidig, Abfuller:
finessenreich und komplex mineralische . . enthalt Sulfite
Anklange, reife Tannine; langes Finale @ Delinat-Zertifizierung Weitere Inf _
i Emil Hauser, Weinakademiker 3 Schnecken eitere Informationen
49,“5:(:::!?@. rf: ?;ijn:--’:v www.delinat.com/8704.17
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Produit de France




