Badia di Coltibuono Vin Santo 37.5 cl

6 Jahre lang in kleinen Kastanien- und Eichenholzfassern gereift.
Perfekter Vin Santo

Artikelnummer 8558.15 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Tenuta di Coltibuono - Cantucci, trockene Nusskuchen, Alkohol 15%
Soc. Agr. s.r.l. Leberpastete, Blauschimmelkase Freie SO2 mg/l
i ianti Gesamte SO2  mg/l
Region Chianti (Ml Lagern Bis mindestens 2040 Fliichtige Saure g/?
Jahrgang 2015 lagerfahig Gesamtsaure g/l
) ) pH-Wert
! Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker g/l
Bernstein; getrocknete Aprikosen, 12-14 °C Analysedatum
Butterkekse und Haselntsse im Bukett;
am Gaumen geschmeidig, nussig, gute Gesetzliche Angaben
Saure; im Abgang Haselnusse ﬂ Verschluss Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-006
Herkunft: IT
Abfuller:

Weitere Informationen
www.delinat.com/8558.15




