b VELEA
VEREDUS

Villa Veredus 50 cl

Der vorzugliche, schmackhafte Villa Veredus vermag jedes
einfache Mahl késtlich zu bereichern und verbreitet mediterrane

Ferienstimmung.

Artikelnummer 8536.23

Weingut Villa Veredus
Region Languedoc
Jahrgang 2023

Degustationsnotiz

Dichtes Rubin; bezauberndes Bukett
nach Waldbeeren, Brombeeren und
Pfirsich, wurzige Noten von Mokka,
Schokolade und Lakritze; weicher
Auftakt, am Gaumen aromatisch und
saftig, belebende Struktur; seidenweises
Tannin begleitet den fruchtbetonten
Abgang

Emil Hauser, Weinakademiker

Rebsorten

Cabernet Franc (40%)
Cot (35%)

Alicante (25%)

(ll Lagern

% Genusstipp

ﬂ Verschluss

W Vegan

% Speisenvorschlage

Bohneneintopf, Polenta, Pizza, Paté de
Campagne, milder Weichkase

Bis mindestens 2026
lagerfahig

Optimaler Genuss bei
16-18 °C

Naturkork

ohne tierische
Inhaltsstoffe hergestellt

EI Analysedaten

Alkohol 13%

Freie SO2 11 mg/l
Gesamte SO2 48 mg/l
Fluchtige Sdure 0.40 g/l
Gesamtsaure 4.0 g/l
pH-Wert 3.80
Restzucker 0.8 g/l
Analysedatum  30.07.2024

Gesetzliche Angaben

Biozertifikat: FR-BIO-01

Herkunft: FR

Abfuller: Villa BadenWeinkontor GmbH
enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/8536.23



