Albet i Noya Dolg¢ Adria 50 cl

Dieser kostliche rote Stsswein entsteht aus ausgewahlten, fast
rosinenhaften Trauben, die erst im Dezember geerntet werden.

Artikelnummer 8524.07 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Albet i Noya S.L. Dessert, Schimmelkdse Alkohol 17%
ALBET i NOYA Region Penedés N Freie SO2 2 mg/l
ETi N i Janraan 2007 (Hl Lagern Bis mindestens 2021 Gesamte SO2 11 mg/l
DOLC ADRIA 9ang lagerfahig Flichtige Saure 0.36 g/l
CATALUNYA . ) Gesamtsadure 4.2 g/l
“““ R ¥ Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei pH-Wert 350
e v g1, g ponsona S Dichte Farbe; vielschichtiges Bukett; 10-12 °C Restzucker 104.0 g/l
I A Noten von Sultaninen und Brombeeren Analysedatum  11.03.2010

mit einem Duft von Gewurzen und

floralen Anklangen; voller, samtiger u Verschluss Naturkork
Auftakt mit herrlicher Stsse; harmonisch ® Vegan
strukturiert, kraftvoll und doch elegant,

Gesetzliche Angaben
Biozertifikat: ES-ECO-019-CT

ohne tierische Herkunft: ES

Inhaltsstoffe hergestellt

abgerundet durch komplexe Aromen Abfuller:
von Frichtegelee, Mokka und Toffee . . enthalt Sulfite
David Rodriguez, Weinakademiker @ Delinat-Zertifizierung ‘ _
1 Schnecke Weitere Informationen
*®* Rebsorten www.delinat.com/8524.07

Tempranillo (60%)

Syrah (40%)
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