Domaine Elisabeth Cognac XO Extra

70 cl
Cognac Fins Bois AOP

250 Jahre Erfahrung, die exklusive «Aérations»-Technik und der
Uber 10-jahrige Ausbau in Barrigues machen diesen Edel-
Cognac zu einer Exklusivitat.

Artikelnummer 8011.23 35’ Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut Domaine Elisabeth Eine kleine M(—Enge Cognag auf fr|s§h Alkohol 40%
. gepressten Frlchtecocktail aufsprihen, Freie SO2 ma/l
Region Cognac um die Aromen zu intensivieren. Als 9
) ) ; Gesamte SO2  mg/l
Begleiter zu Meeresfrlchten, Eiscreme, o =
) ) Fluchtige Saure g/l
! Degustationsnotiz Dessert, Obstsalat, Schokomousse oder A
- ) ; Gesamtsaure g/l
Leuchtendes Bernstein; im Bukett als Digestif.
. N pH-Wert
gerostete Mandeln und Nusse, Nougat, Restzucker g/t
Rosinen, Orangenschale, Kakao und ([ ({ Lagern Bis mindestens 2030 Analysedatum
Backnelken; weicher Auftakt, am lagerfahig
Gaumen weich, wunderbare Abbildung Gesetzliche Angaben
des komplexen Buketts; breiter, langer ’é’ Genusstipp Optimaler Genuss bei Biozertifikat: FR-BIO-01
und warmender Abgang 16-18 °C Herkunft: FR
Emil Hauser, Weinakademiker Abfuller:
% Rebsorten ﬂ Verschluss Naturkork Weitere Informationen
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