Domaine Meyer Gewurztraminer
Alsace AOC 2023

Diese aromatische Elsasser Spezialitat passt hervorragend zu
kréftigen und pikanten Gerichten oder zum Dessert.

Artikelnummer  7698.23 35’ Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut EARL EugéneA épargﬁtln, gructted_esfser:{ asiatische Alkohol 14%
MeyerFrancois Meyer erichte, Snacks, einfach nur so Freie SO2 28 mg/l
i Gesamte SO2 99 mg/l
Region Alsace (00 Lagern Bis mindestens 2027 Flichtige Saure 0.58 3/1
Jahrgang 2023 lagerfahi 5 '
9 9 Gesamtsidure 4.2 g/l
) ) pH-Wert 3.60
! Degustationsnotiz 35’ Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 8.0 g/l
Goldgelb; Bukett nach gelben, 10-12 °C Analysedatum  18.04.2024

exotischen Fruchten, florale Noten von

Dotterblumen und Rosenblattern; Gesetzliche Angaben
frischer Auftakt, am Gaumen fullig und ﬂ Verschluss A Biozertifikat: FR-BIO-01
aromatisch, komplexe Struktur, Vegan Herkunft: FR
geschmeidiges Gaumenspiel; lange = 9 Abfuller:

anhaltender, harmonischer Abgang enthalt Sulfite

Emil Hauser, Weinakademiker
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