Prosecco rosée

Eine erfrischende Neuheit aus dem Keller von William Savian:
Prosecco rosé!

Artikelnummer 6055.24 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Azienda Agricola Le 'gpe”t"" Melerer‘fruEhte: Fenlchil— Alkohol 1%
Contrade Ora_nrg];ensa at, Fischterrine, leichte Freie SO2 37 mgll
Region Veneto uiche Gesamte SSOZ éZlOmg/;/l
Fluchtige Saure 0.10 g/l
Jahrgang 2023 (Hl Lagern Bis mindestens 2025 Gesam?séure 50 g?l
_ A lagerfahig pH-Wert 3.20
! Degustatlonan_tlz Restzucker 14.2 g/l
Blasses Rosé; filigranes Bukett nach % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  21.05.2024
Rosenblattern, Erdbeer und Litschi; 6-8 °C
frischer Auftakt, angenehme Mousse, Gesetzliche Angaben
aromatisch und harmonisch i! v hi Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-006
Martina Korak, Onologin AL Verschiuss aturkor Herkunft: IT
. Abfuller: Postumia Vini srl
% Rebsorten enthalt Sulfite
Glera (90%) . )
Pinot Noir (10%) Weitere Informationen

www.delinat.com/6055.24




