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San Giovannis Pecorino ? eine Weissweinspezialitat aus den
Marken mit eigenstdndigem Charakter.

Artikelnummer 5049.22 35’ Speisenvorschlage E| Analysedaten
E Weingut Sangiovanni Az. rgher_und gegrlllter Fisch, Krustentiere, Alkohol 14%

" Agrobiologica Risotti, Quiche Freie SO2 28 mg/l
SANGIOVANNI i Gesamte SO2 85 mg/l
SANGIC Reglon Marche ‘Il‘ Lagern Bis mindestens 2025 FlUchtige Saure 0.45 g/l

Jahrgang 2022 lagerfahig Gesamtsdure  6.1g/l
. ) ) ) pH-Wert 3.30
RECORING ! Degustationsnotiz 35’ Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 2949/l
Goldgelb; fruchtiges, leicht wirziges 10-12 °C Analysedatum  10.07.2023
Bukett nach Pfirsich und Zitrone mit
einem Hauch Vanille; am Gaumen Gesetzliche Angaben
geschmeidig und fallig, gut Ap verschiuss Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-006
eingebundene Saure; angenehme Herbe i Herkunft: IT
im Finale W Vegan ohne tierische Abfiiller: VITIVINICOLA COSTADORO

Inhaltsstoffe hergestellt SOCIETA' AGRICOLA S.RL

enthalt Sulfite

Martina Korak, Onologin

'-:;' Rebsorten ‘ _
Pecorino (100%) Weitere Informationen

www.delinat.com/5049.22
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