Barrida

Salustris weisser Frischling aus der Toskana: ein delikater
Vermentino voller feiner Mineralitat.

Artikelnummer 5009.22 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Salustri Leonardo Aperitf, Spaghettl Carbonara, SplnAat— Alkohol 14%
X Cannelloni, Meeresfisch, Krustentiere, .
Region Toscana Gemusequiche Freie SO2 14 mg/l
Jahrgang 2022 Gesamte SO2 46 mg/l

Fluchtige Saure 0.10 g/l

(Hl Lagern Bis mindestens 2026 Gesamtsiure 4.4 g/l
¥ Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.40
Goldgelb; fruchtige Noten wie Restzucker 1549/l
Honigmelone, aber auch Wrzig- % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  03.09.2023
Mineralisches; am Gaumen geschmeidig 10-12 °C
und ausgewogen mit angenehmer Gesetzliche Angaben
Frische, fruchtig; leicht herb im Abgang Biozertifikat: IT-BIO-007
Martina Korak, Onologin ﬂ Verschluss Naturkork Herkunft: IT
- Abfuller:
. W Vegan ohne tierische ) )
¥ \R/ebsorten (100%) Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite
ti %
VERMENTING ermentine Weitere Informationen
| & Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/5009.22
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