Pic du Ventoux rosée
Ventoux AOP 2023

Pic du Ventoux rosé aus dem Hause Coulon. Das ist
Seidenfeines aus der Provence.

Artikelnummer 4504.23 3@ Speisenvorschlage E Analysedaten
Weingut Domaine de GemUsg der Mittglme_er_k[)che, grillier_ter Alkohol 125%
Beaurenard Meeresfisch sowie asiatische, auch suss- Freie SO2 15 mg/l

saure Spezialitdten, Tomaten mit

Region Rhone Mozzarella, Basilikum und Olivendl fﬁﬁ?te 292 3015“9//[[
Jahrgang 2023 uchtige saure ©.-0 g
o Gesamtsaure 4.8 g/l
(@l Lagern Bis mindestens 2026 pH-Wert 330
! Degustationsnotiz lagerfahig Restzucker 0.7 g/l
Transparentes Rosa; Bukett mit Analysedatum  15.04.2024
Erdbeeren, Himbeeren und Mango, ,e Genusstipp Optimaler Genuss bei )
florale Noten von Flieder und 8-10 °C Gesetzliche Angaben
Rosenbluten; frischer Auftakt, am Biozertifikat: FR-BIO-01

Herkunft: FR
Verschluss Naturkork Abfuller:

enthalt Sulfite

Gaumen aromatisch und saftig,
elegante, finessenreiche Struktur;
mineralische Anklange begleiten den
anhaltenden, harmonischen Abgang

A |=

Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt Weitere Informationen

Emil Hauser, Weinakademiker www.delinat.com/4504.23

'-f-’ Rebsorten
Grenache (95%)
Syrah (5%)




