Cecilia Zucca

Cecilia Zuccas sehr persdnliche Barbera-Selektion fur Delinat -
Uberzeugend gut.

Artikelnummer 3987.22 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Az. Agr. Poggio Ridente Ggmugeemtopfe, Crostini, Pastagerichte Alkohol 14%
Region Piemonte mit Fleisch- und Tomatensauce, Freie SO2 12 mg/l
i ie P .
Steinpilzrisotto, Ossobuco alle Milanese Gesamte SO2 45 mg/l
Jahrgang 2022 Fluchtige Sa 0.59 a/l
I L Bis mindestens 2027 uchtige Sdure 0.5 q/
) ) @0 Lagern Is mindestens Gesamtsaure 5.6 g/l
¥ Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 350
Kirschrot; fruchtiges Bukett, Restzucker 0.59/l
hauptsachlich nach Zwetschgen und % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  23.08.2023
Datteln, auch leicht erdige Noten; 16-18 °C
geschmeidig am Gaumen, sehr cremig- Gesetzliche Angaben
fruchtig, wirzige Gaumenaromatik, sehr i! v hl Naturkork Biozertifikat: IT-Bio-015
feines Tannin, gute Frische; mineralisch AL Verschiuss aturkor Herkunft: IT
im Abgang ® Vegan ohne tierische Abflller: Azienda Agricola Crotin

Martina Korak, Onologin enthalt Sulfite
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