Rosso di Nero

Massimo Maggios sizilianischer Rosso di Nero: Stoffiges aus dem
Barrique mit Tiefgang.

Artikelnummer 3380.20 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut  Magaio Vini Flisch, Pizgulasch, mvoltin st siciana  Aloho 14.5%
Region Sicilia - g ' Freie SO2 mgjl
o Gesamte SO2  mg/l
Jahrgang 2020 (ll Lagern Bis mindestens 2027 Fluchtige Saure g/l
lagerfahig Gesamtsaure g/l
! Degustationsnotiz pH-Wert
Frisches Kirschrot; verfuhrerisches % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker g/l
Bukett nach Waldbeeren, Zwetschgen, 16-18 °C Analysedatum
Rostaromen, Rauch, Kaffee und Lakritze;
susslich wirkender Auftakt, geschmeidig, Gesetzliche Angaben
cremig, sturkturgebendes Tannin, ﬂ Verschluss Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-004
angenehm frisch im Abgang, toll! Herkunft: IT
Martina Korak, Onologin Abfuller:
c.:'.- Rebsorten Weitere Informationen

Nero d'Avola (70%) www.delinat.com/3380.20
Frappato (30%)




