SPATBURGUNDER

Hirschhof Spatburgunder

Wie ein grosser Burgunder wahrend 9 Monaten in grossen
Holzfassern gereift: ein zauberhaftes Vergnugen!

Artikelnummer 3266.23

Weingut Weingut
HirschhofTobias
Zimmer

Region Rheinhessen

Jahrgang 2023

Degustationsnotiz

Rubinrot; Bukett nach Erdbeeren und
Himbeeren, wirzige Noten von
Unterholz und feinen Rostaromen;
weicher Auftakt, am Gaumen aromatisch
und saftig, elegante, belebende Struktur;
seidenweiches Tannin begleitet den
feinfruchtigen Abgang

Emil Hauser, Weinakademiker

Rebsorten
Spatburgunder (100%)

A |=

Speisenvorschlage

Wildgerichte, weicher Kase,
Gemusegratins, im Ofen gebratenes
Geflugel mit Kartoffeln

Lagern Bis mindestens 2029
lagerfahig

Genusstipp Optimaler Genuss bei
16-18 °C

Verschluss Naturkork

Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt

Delinat-Zertifizierung
1 Schnecke
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EI Analysedaten

Alkohol 13%

Freie SO2 13 mg/l
Gesamte SO2 53 mg/l
Fluchtige Sadure 0.59 g/l
Gesamtsaure 4.6 g/l
pH-Wert 3.70
Restzucker 0.9 g/l
Analysedatum  09.08.2024

Gesetzliche Angaben

Biozertifikat: DE-OKO-039

Herkunft: DE

Abfuller: Villa BadenWeinkontor GmbH
enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/3266.23



