Rosso di Marina

Paartanz in Montecucco: Sangiovese und Foglia Tonda von
Marco Salustri zum Rosso di Marina gekeltert.

Artikelnummer 3192.20 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Salustri Leonardo Kraftiger Linseneintopf, ) Alkohol 14.5%
. Wildschweingulasch, grilliertes Fleisch, -
Region Montecucco reifer Kise Freie SO2 18 mg/l
Jahrgang 2020 Gesamte SO2 56 mgl/l

Fluchtige Saure 0.71 g/l

(Hl Lagern Bis mindestens 2030 Gesamtsiure 54 g/l
! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.59
Dichtes Rubinrot; fruchtig-wurziges Restzucker 1.3 g/l
Bukett, Zwetschgen, Kirschen, aber auch % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  09.01.2023
Unterholz, Teer und kandierte Frichte; 16-18 °C
geschmeidig und elegant, aromatisch Gesetzliche Angaben
und saftig, feinkdrniges Tannin; wirziges Biozertifikat: IT-BIO-007
Finale ﬂ Verschluss Naturkork Herkunft: IT
- Abfuller:
N W vegan ﬁwmr;eltzggifehﬁergestellt enthalt Sulfite
Martina Korak, Onologin
Weitere Informationen
c.:.- Rebsorten @ Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/3192.20
Sangiovese (60%) 2 Schnecken

Foglia Tonda (40%)
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