L'’Amphore

Ein Wein aus Rdmerzeiten; in kleinen Tonamphoren ausgebaut,
zeigt die autochthone Tinta de Toro ein neues Gesicht

Artikelnummer  3146.21 % Speisenvorschlage EI Analysedaten

Weingut Vifia Zangarron, é}eschrr;orte QUbergw,Tdr:'t Alkohol 15%
Volvoreta Rauer_ra mschaum, Wildhase an Freie SO2 19 mg/l

Region Toro oweinsauce Gesamte SO2 79 mg/l

Fluchtige Saure 0.77 g/l

Jahrgang 2021 (Hl Lagern Bis mindestens 2029 Gesamtsdure 4.6 g/l
lagerfahig pH-Wert 3.90
! Degustationsnotiz Restzucker 119/l
Tiefes Rotschwarz; Noten von % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  20.10.2023
Brombeeren und Dérrpflaumen, 16-18 °C
Anklange von Lebkuchengewdurzen Gesetzliche Angaben
sowie ein Hauch von Mokka, samtener if Verschluss Naturkork Biozertifikat: ES-ECO-016-CL
Auftakt, vollmundig und druckvoll am - Herkunft: ES
Gaumen, dunkle Frucht mit wirzigen —_ Abfuller:
Akzenten, prasentes, reifes Tannin; W Vegan ﬁwmgft;gg?fehﬁergestellt enthalt Sulfite
langes Finale ) )
David Rodriguez, Weinakademiker Weitere Informationen
@ Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/3146.21
%" Rebsorten 1 Schnecke

Tinta de Toro (100%)
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