BAGLIO

CHIANTI

PENOMINATIoNE o1 o ConTRoLLATA £ GRRANTITA

Baglio

Chianti, wie man ihn schatzt und liebt: Neri Gazullis Baglio
schmeckt nach Toskana. Charaktervoll und bodenstandig.

Artikelnummer 3015.21 }f Speisenvorschlage

Weingut Tenuta San Vito Zucchini mit Basilikum und
Pinienkernen, Pasta an Fleischsaucen,

Region Chianti Gemusegratin, Ribollita (toskanische
Jahrgang 2021 Brot- und Gemusesuppe)
Degustationsnotiz (Ml Lagern Bis mindestens 2028
Kirschrot; im Bukett dunkle Beeren, lagerfahig

Noten von Lakritze, Geback, Feuerstein

und schwarzen Oliven; weicher Auftakt, Genusstipp Optimaler Genuss bei
am Gaumen konzentriert und saftig, 16-18 °C

komplexe Struktur, mineralische

bt

Anklange, feinkdrniges Tannin;
anhaltender Abgang ﬂ Verschluss Naturkork
Martina Korak, Onologin ® Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt
Rebsorten

sangiovese (100%) @& Delinat-Zertifizierung
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EI Analysedaten

Alkohol 14%

Freie SO2 26 mg/l
Gesamte SO2 69 mg/l
Fluchtige Séure 0.68 g/l
Gesamtsaure 5.9 g/l
pH-Wert 3.53
Restzucker 0.6 g/l
Analysedatum  25.05.2022

Gesetzliche Angaben
Biozertifikat: IT-BIO-006
Herkunft: IT

Abfuller:

enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/3015.21



