La Brébola

Toro kann auch fruchtig und frisch: La Brébola aus den
Weingarten der Familie Alfonso.

Artikelnummer 2999.22 % Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut Vifia Zangarron, Splnatkrokettgn, Qfenkartpffeln mit Alkohol 14.5%
Volvoreta Tomaten-Mais-Fullung, pikante Tacos Freie SO2 25 mg/l

mit oder ohne Fleischfullung

Region Toro Gesamte SO2 94 mg/l
o Fluchtige Séure 0.46 g/l
Jahrgang 2022 (Hl Lagern Bis mindestens 2027 Gesamtsure 45 gl
_ A lagerfahig pH-Wert 3.80
! D_egustatlonsnotlz Restzucker 1249/l
Dichtes Purpurrot; schwarze %¢ Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  06.11.2023
Johannisbeeren, im Bukett Susskirschen 16-18 °C
und Pflaumen, auch etwas Lakritze und Gesetzliche Angaben
Vanille; geschmeidiger Ansatz, kraftvolle i! v hi Naturkork Biozertifikat: ES-ECO-016-CL
Struktur, animierender Trinkfluss, viel AL Verschiuss aturkor Herkunft: ES
Frucht, dezente Barriquenoten, Vegan ohne tierische Abfuller:
prasentes Tannin; langer Abgang w 9 Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite
Weitere Informationen
David Rodriguez, Weinakademiker @& Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/2999.22
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Tinta de Toro (100%)
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