Bauer-Poltl Anima Pannonia

| BAUER-POLTL

Pannonische Seele: Bauer-Poltls Anima aus dem Burgenland mit
Blaufrankisch, Zweigelt und Merlot.

Artikelnummer 2807.22 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Weinhof Bauer-Péltl Rindsrouladen gefullt mit Dorrpflaumen, Alkohol 135%
. luftgetrocknetem Schinken und Salbei in Freie SO2 20’ mall
Region Burgenland leichter Rotweinsosse mit zarter Gesamte SO2 54 mg/l
Jahrgang 2022 Bitterschokoladennote, Als Beilage Flichti " 9
N ’ Uchtige Saure 0.85 g/l
Sauerrahmspatzle, Pilz- und Gesamtsaure 54 g/l
: ’ 49
! Degustationsnotiz Wlldgerlcfhtg, Krautfleckerl ) pH-Wert 360
Kirschrot; Bukett mit Weichselkirschen, (burgenlandisches Nudelgericht) Restzucker 159/l
Brombeeren und Johannisbeeren, ) ) Analysedatum 24.06.2024
wiirzige Noten von Unterholz, Kaffee (@l Lagern Bis mindestens 2028
und Pfeffer; weicher Auftakt, am lagerfahig Gesetzliche Angaben
/ Gaumen aromatisch und saftig, Biozertifikat:
PANNONIA komplexe, harmonische Struktur; }f Genusstipp Optimaler Genuss bei Herkunft: AT
seidenweiches Tannin begleitet den 16-18 °C Abfuller:
anhaltenden Abgang enthalt Sulfite
Emil Hauser, Weinakademiker ﬂ Verschluss Naturkork Weitere I_nformationen
" W Vegan ohne tierische www.delinat.com/2807.22
% Rebsorten Inhaltsstoffe hergestellt
Blaufrankisch (50%)
f/‘\zfrellcc;;te(ltz((fygé) @ Delinat-Zertifizierung
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