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Alagea

Mit der valencianischen Rotwein-Cuvée Alagea bringt Carlos
Laso den Charakter der spanischen Levante ins Glas.

Artikelnummer 2636.22

Weingut Pago Casa Gran S.L.
Region Valencia
Jahrgang 2022

Degustationsnotiz

Tiefes Purpurot; fruchtige Noten reifer
Holunderbeeren und Zwetschgen,
Ankléange orientalischer GewUrze sowie
ein Hauch von Vanille; vollmundiger
Ansatz, am Gaumen saftig und
geschmeidig unterlegt mit einem Hauch
reifer Beeren und dezenten
Barriguenoten; feingewobenes Tannin
mit wurzigem Nachklang

David Rodriguez, Weinakademiker

Rebsorten

Garnacha Tintorera (40%)
Monastrell (30%)

Syrah (30%)
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Speisenvorschlage

Gemuse- und Fleischpaella, oder als
Doria zubereitet (gratiniertes
Reisgericht), saftiges Iberico-Schnitzel
mit Tomatensalat, gereifter Schafkase

Lagern Bis mindestens 2028
lagerfahig

Genusstipp Optimaler Genuss bei
16-18 °C

Verschluss Naturkork

Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt

Delinat-Zertifizierung
1 Schnecke
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EI Analysedaten

Alkohol 14%

Freie SO2 17 mg/l
Gesamte SO2 73 mg/l
Fluchtige Séure 0.60 g/l
Gesamtsaure 4.9 g/l
pH-Wert 3.70
Restzucker 2.2 g/l
Analysedatum  21.08.2024

Gesetzliche Angaben
Biozertifikat: ES-ECO-020-CV
Herkunft: ES

Abfuller:

enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/2636.22



