GOTASOL TINTO

L4 Mancha demominacion de origen

Gotasol tinto

Ein Tropfen Sonne im Glas und ein Schluck mediterranes
Lebensgefuhl - so das Versprechen des Gotasol

Artikelnummer 2505.21 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Bodegas y Vi?edos Kolstllcher Tapa§—We|n, auch zu Alkohol 135%
Quaderna Via, Grilladen und Pizzas passend. Freie SO2 16 mg/l
S.L.Jorge, Ripa Zudaire o Gesamte SO2 33 mg/l
Region Navarra (ll Lagern Bis mindestens 2025 Fluchtige Saure 0.70 g/l
Jahrgan 2021 lagerfahig Gesamtsaure 4.5 g/l
9ang pH-Wert 3.70
. . % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.6 g/l
Degustationsnotiz 16-18 °C Analysedatum  15.04.2024

Rubinrot; Noten von Kirschen sowie

balsamische Akzente; weiche, i! v hl Naturkork Gesetzliche Angaben
ausgewogene Struktur, unterlegt mit AL verschiuss aturkor Biozertifikat: ES-ECO-025-NA
reifen Fruchtnoten und roter Beete I Herkunft: ES
' Vegan ohne tierische . ; .
feinkdrniges Tannin; saftiger Abgang = 9 Inhaltsstoffe hergestellt Abfuller: Villa BadenWeinkontor GmbH
David Rodriguez, Weinakademiker enthalt Sulfite
Rebsorten ® Delinat-Zertifizierung Weitere Informationen
Tempranillo (50%) 1 Schnecke www.delinat.com/2505.21

Merlot (45%)
Graciano (5%)
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