les Collines du Plo

Eine Wucht von Wein ? fruchtig, vielschichtig und finessenreich.
Ihre Gaste werden begeistert sein.

Artikelnummer 2309.19 % Speisenvorschlage EI Analysedaten

Weingut SCEA Suzette Gebratene Entenbrust an Krautersauce, Alkohol 14.5%
LigneresChateau La Bphnenemtopf (Ca_ssoulet) m!_t Freie SO2 11 mg/l
Baronne eingemachtem Fleisch, Hartkase, Gesamte SO2 43 mg/l

X Linsengemuse, mit Provence-Krautern N . -
Region Languedoc gebratenes Lammmedaillon, Ragout aus gzg:rigseéi?:re 2269/9[/[
Jahrgang 2019 Waldpilzen und Kartoffeln pH-Wert 350
o Restzucker 0.8 g/l
! Degustationsnotiz (Hl Lagern Bis ml_hd_estens 2027 Analysedatum  21.05.2024

Kirschrot; Bukett mit dunklen Beeren lagerfahig

und Pflaumen, wurzige Noten von Gesetzliche Angaben

Mokka, Kaffee und schwarzen Oliven; % Genusstipp Optimaler Genuss bei Biozertifikat: FR-BIO-01

weicher Auftakt, am Gaumen fruchtig- 16-18 °C Herkunft: FR

beerig, komplexe Struktur, Abfuller:

feingewobene Textur, mineralische enthalt Sulfite
Anklange; seidenweiches Tannin im k Verschluss Naturkork

i Weit: Inf ti
langen, harmonischen Abgang ® Vegan ohne tierische va'v\?:jee“r:];rfcn;n;c/’;;gg 19
) . ) Inhaltsstoffe hergestellt ’ ’ ’
Emil Hauser, Weinakademiker

Rebsorten @& Delinat-Zertifizierung
Syrah (50%) 1 Schnecke

Carignan (40%)
Grenache (10%)
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