Famille Fabre La Croix du Vignal

Louis Fabres Croix du Vignal ist eine sudfranzosische Cuvée, wie
sie im Buche steht.

Artikelnummer 2168.20 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut SARL Famille Wllldschwempastlete mit schwarzen ) Alkohol 14%
FabreChateau Coulon Qllven, Boﬁtnenillntopg (Cassottj_let)hmlt Freie SO2 15 mg/l
) . eingemachtem Fleisch, aromatische
, ' Region Corbieres Kasesorten wie Limburger oder Sﬁsimte SSOZ go mg/ll
LA CROINX_DU Jah 2020 : WIS ! ) uchtige Saure 0.53 g/
’ ahrgang Munsterkase, Linsengemuse, mit Gesamtsaure 5.0 g/l
\/IG /\l Provence-Krautern gebratene H-Wert 3'709
; ; Lammkeule, Ratatouille phi-wer '

! Degustationsnotiz ' Restzucker 0.6 g/l
£ e n hraalh Rubinrot; Bukett mit Waldbeeren und o Analysedatum  01.09.2023
EEEErAC Weichselkirschen, Noten von Lakritze, (@l Lagern Bis m|.rv'1d.estens 2027

Mokka, schwarzen Oliven und Garrigue- lagerfahig Gesetzliche Angaben
Krautern; weicher Auftakt, am Gaumen Biozertifikat: FR-BIO-01
aromatisch, finessenreich und kraftvoll, }f Genusstipp Optimaler Genuss bei Herkunft: FR
feinkdérniges Tannin; saftiger Abgang 16-18 °C Abfuller:

enthalt Sulfite

ﬂ Verschluss Naturkork Weitere Informationen
www.delinat.com/2168.20

Emil Hauser, Weinakademiker

W Vegan ohne tierische

Rebsorten Inhaltsstoffe hergestellt
Mourvedre (50%)

Carignan (30%)
Syrah (20%)




