Bagatini

Fasolis Bagatini erinnert durch seine Machart an den Ursprung
einer 100-jahrigen Familiengeschichte.

Artikelnummer 2159.23 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut La Casetta P@lzgelriclhte, deftige Pastagerichte und Alkohol 13%
Region Valpolicella Risotti, Linseneintopf Freie SO2 25 mg/l
Jahrgang 2023 W L o Gesamte SO2 79 mg/l
Vs agern Bis mmd_estens 2028 Flichtige Saure 0.55 g/l
Mo (= lagerfahig Gesamtsaure 5.4 g/l
{ ¥ Degustationsnotiz pH-Wert 350
\ _ Kirschrot; fruchtige Aromen von }f Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 6.2 g/l
A A e Kirschen mit einem Hauch griner 16-18 °C Analysedatum  01.10.2024
-« 7 Paprika; geschmeidiger Antrunk, schéne
Frucht und angenehmer Schmelz, feines §¢ Verschluss Naturkork Gesetzliche Angaben
Y Tannin; wirziges Finale L8 Biozertifikat: IT-BIO-007
| Herkunft: IT
), il Martina Korak, Onologin Abfuller:
e I £ = ) enthalt Sulfite
! P % Rebsorten Wei )
Corvina (70%) eitere I_nformatlonen
Corvinone (15%) www.delinat.com/2159.23

Merlot (15%)
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