Mont Noir - Minervois

Die sudfranzosische Traubensorte Cinsault pragt Louis Fabres
Cuvée Mont Noir aus ?der Appellation Minervois.

Artikelnummer 2119.22 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut SARL Famille Cassoﬂulet aux légumes, Halbhart- und Alkohol 14.5%
FabreChateau Coulon Hz_atrté(asti, Ktaltf)fst;raten an Morchelsauce Freie SO2 17 mg/t
mit Bratkartoffeln
Region Languedoc  Bratar Gesamte SSOZ gs g‘gjl
Fluchtige Saure 0.7 l
Jahrgang 2022 (Ml Lagern Bis mindestens 2026 Gesam?séure 51 g/gl
lagerfahig pH-Wert 3.80
? Degustationsnotiz _ Restzucker 1.6 g/l
Intensives Kirschrot; Bukett mit % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  23.02.2024
Weichselkirschen, Pflaumen und 16-18 °C
Johannisbeeren-Konfitire, Noten von Gesetzliche Angaben

Biozertifikat: FR-BIO-01

Garrigue-Krautern, Pfeffer, schwarzen if Verschluss Naturkork g
s erkunft:

Oliven und Lakritze; weicher Auftakt, am
Gaumen aromatisch, kraftig und ® Vegan ohne tierische Abfuller: Villa BadenWeinkontor GmbH
opulent, feines Tannin; saftiger Abgan enthalt Sulfite

P ' ! 9 9ang Inhaltsstoffe hergestellt

Emil Hauser, Weinakademiker Weitere Informationen
www.delinat.com/2119.22

Rebsorten
Syrah (60%)
Cinsault (40%)




