Chateau Coulon Sélection spéciale

Ein Musterbeispiel fur einen Charmeur aus der Corbiéres. Sie
und lhre Gaste werden begeistert sein.

Artikelnummer 2047.22 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut SARL Famille ngl;nusea#flaEf, geschmorte Gerichte, Alkohol 14.5%
FabreChateau Coulon raftiger Hartkase Freie SO2 12 mg/l
Region Corbiéres N Gesamte SO2 62 mg/l
Jahraan 5022 (ll Lagern Bis mindestens 2027 Fluchtige Saure 0.66 g/l
- 9ang lagerfahig Gesamtsaure 5.0 g/l
’ ) ) pH-Wert 370
z\PFru-\Tmfﬂciiilgiﬂnsh ProTéGEE ! Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 1.4 g/l
' Kirschrot; Bukett nach Waldbeeren, 16-18 °C Analysedatum  28.06.2024
Pflaumen und Kirschen, wirzige Noten
b von Mokka und Unterholz; weicher i! v hl Naturkork Gesetzliche Angaben
2l Auftakt, am Gaumen aromatisch und AL verschiuss aturkor Biozertifikat: FR-BIO-01
2 saftig, komplexe, kraftige Struktur, vV hne tierisch Herkunft: FR
CHATEAU COULON cchdner Schmels: feinkbriges, reifes V692" o estotto ﬁergeste“t Abfiller: Villa BadenWeinkontor GmbH
// : ‘ / Tannin begleitet den anhaltenden enthalt Sulfite
Jelection an Abgang
a4 i Emil Hauser, Weinakademiker Weitere Informationen
GFA Fabre, Vignerom Récoltant, 11200 Cruscades o www.delinat.com/2047.22
: Produit de France % Rebsorten

Syrah (40%)
Carignan (30%)
Grenache (15%)
Mourvedre (15%)



