Il Conventino Riserva

Der noble Traditionalist aus Montepulciano: Ein vielfach
ausgezeichneter Vino Nobile in grossartiger Bioqualitat.

Artikelnummer 1546.19 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Podere Il Conventino Fleisch an dunklen, wirzigen Saucen, Alkohol 14.5%
Region Montepulcian Kartoffelgratins, herzhafte Freie SO2 23 mgll
i ulciano . L ot . '
Jah 2019 GemuUseneintopfe, kraftige Pilzgerichte Gesamte SO2 93 mgl/l
—— ahrgang

Fluchtige Séure 0.67 g/l

[ (@ Lagern Bis mindestens 2029 Gesamtsaure 47 gl
IL CONVENTINO ¥ Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.80
. Leicht entwickeltes Rubinrot; fruchtig- Restzucker 0.7 g/l
warziges Bukett nach Zwetschgen, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  24.01.2024
: Sussholz und Leder; geschmeidig am 16-18 °C
“*"" Gaumen, feinkdrniges Tannin und doch Gesetzliche Angaben
R Vino ; kraftvoll; wurzige Noten im Abgang if v hi Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-004
Eoblle di Montepulciano Martina Korak, Onologin AL Verschiuss aturkor Herkunft: IT
ENOMPNAZIONE D1 OR {OLEATAE GARANTITA Abfiller:
'-.-' Rebsorten enthalt Sulfite
Sangi 90%
Ce;rtglr(i)r\]/gs&o(%) ) Weitere Informationen

www.delinat.com/1546.19




