Montebello

Montebello ? neun toskanische Rebsorten, in den Kellern von
Badia a Coltibuono zur eindrucklichen Cuvée gereift.

Artikelnummer 1487.19 )f Speisenvorschlage EI Analysedaten
) Weingut Tenuta di Coltibuono - Wild und RlndflelschT gebr_gten oder ) Alkohol 14.5%
Bﬂdla Soc. Agr. sr.l geschmort, gut gereifte Kase, auch mit Freie SO2 11 mg/l
Region Toscana Schokolade Gesamte SO2 79 mg/l

Coltiﬁuono

Fluchtige Saure 0.65 g/l

Jahrgang 2019 (ll Lagern Bis mindestens 2030 Gesamtsaure 5.4 g/l
@ lagerfahig pH-Wert 350
! Degustationsnotiz Restzucker 0.8 g/l
Dichtes Rubinrot; komplexes Bukett mit % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  20.11.2024
Vanille, Karamell und Flieder; am 16-18 °C
Gaumen weich und cremig, Gesetzliche Angaben

i v h Biozertifikat: IT-BIO-006
1Y Verschluss Naturkork Herkunft: IT

MONTEBELLO

TOSCAN/

feinkdrniges, seidiges Tannin, gute
Frische, elegant und ausgewogen; sehr
langes Finale Abfuller:

enthalt Sulfite
Martina Korak, Onologin
Weitere Informationen
www.delinat.com/1487.19

Rebsorten
Sangiovese (20%)
Foglia Tonda (10%)
Canaiolo (10%)
Malvasia Nera (10%)
Sanforte (10%)
Colorino (10%)
Pugnitello (10%)
Ciliegiolo (10%)
Mammolo (10%)




