Domaine Spiropoulos Ofeis

Wenn Altes auf Neues trifft: Agiorgitiko im Zusammenspiel mit
den besten internationalen Sorten.

Artikelnummer 1132.21 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Ktima Tgurlolu, gellfcl’éhaltlges Gekr]nusegen%htd Alkohol 135%
SpiropoulosKonstantina o (e;rzeln btlla © mit geschmortem Rin Freie SO2 25 mgl/l
Spyropoulou und zwiebetn Gesamte SO2 70 mg/l
Region Nemea o Fluchtige Saure 0.57 g/l
Jahraan 2021 (Hl Lagern Bis mindestens 2028 Gesamtsiure 5.2 g/l
gang lagerfahig pH-Wert 361
) ] Restzucker 1.8 g/l
® Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  10.04.2023
Rubinrot; komplexes Bukett mit roten 16-18 °C
Beeren, Orangeat und dezenten Gesetzliche Angaben
Barriqguenoten; saftig am Gaumen, Biozertifikat: GR-BIO-01
beeindruckende Tiefe, Noten von ﬂ Verschluss Naturkork Herkunft: GR
Waldboden und Mokka, feines Tannin; © Ve i Abfuller:
gan ohne tierische x )
gut gelungen Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite
David Rodriguez, Weinakademiker ) o Weitere Informationen
@ Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/1132.21
%" Rebsorten 2 Schnecken
Agiorgitiko (50%)
Merlot (30%)
Cabernet Sauvignon (10%)
Syrah (10%) OAR4 ”
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