Tao Piceno

Eine Neuentdeckung aus der noch wenig bekannten Region
Marche, auf die wir méchtig stolz sind.

Artikelnummer 1092.21 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Sangiovanni Az. Pasta mit Fleischragout, dunkles Fleisch Alkohol 14%
Agrobiologica vom Grill oder aus dem Ofen, Hartkase, Freie SO2 17 r‘;\g/l
. Region Marche kraftige Pilzgerichte, Fisch vom Grill Gesamte SO2 85 mg/l

Fluchtige Saure 0.69 g/l

Y Jahrgang 2021 (Hl Lagern Bis mindestens 2027 Gesamtséure 5.4 gl
SANGIOVANNI lagerfahig pH-Wert 3.70
i SOLE di TI ! Degustationsnotiz Restzucker 3549/l
Kirschrot; vielschichtiges Bukett mit % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  30.11.2023
Noten von Teer, Lakritze und 16-18 °C
Waldbeeren; geschmeidig, wirzige Gesetzliche Angaben
Gaumenaromatik, schéner Schmelz, if v hi Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-006
feinkérniges Tannin; langes Finale AL Verschiuss aturkor Herkunft: IT
Martina Korak, Onologin ® Vegan ohne tierische Abfuller: VITIVINICOLA COSTADORO
: Inhaltsstoffe hergestellt SOC!.ETA A.GR|COLA SRL
‘.:.' Rebsorten enthalt Sulfite
Montepulciano (70%) . .
PICENO poC Sangiovese (30%) Weitere Informationen
SUPERIORE www.delinat.com/1092.21
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