Gioia

Vortrefflich verkdrpert Sangiovannis Gioia aus Montepulciano
und Sangiovese den Roten aus den Marken.

Artikelnummer 1089.21 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Sangiovanni Az. Schmorbraten, kraftige Eintopfgerichte, Alkohol 14%
Agrobiologica Pilzragout, mittelreifer Hartkase Freie SO2 17 mg/t
i Gesamte SO2 85 mgl/l
Region Marche (0l Lagern Bis mindestens 2026 Fliichtige Saure 0.69 g/l
Jahrgang 2021 lagerfahig Gesamtsadure 5.4 g/l
) ) pH-Wert 3.70
! Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 3549/l
Dichtes Kirschrot; vielschichtiges Bukett 16-18 °C Analysedatum  30.11.2023
mit Zwetschgen, dunkler Schokolade,
dezent erdigen Noten, Teer und Gesetzliche Angaben
Réstaromen:; dicht und cremig, Ar verschuss Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-006

Herkunft: IT
Abfuller: VITIVINICOLA COSTADORO
SOCIETA" AGRICOLA S.R.L.

ausgewogen, fullig mit prasentem, gut ‘ Vegan
eingebundenem Tannin; frischer Abgang

ohne tierische
Inhaltsstoffe hergestellt

Martina Korak, Onologin enthalt Sulfite
c.:.- Rebsorten Weitere Informationen

Montepulciano (70%) www.delinat.com/1089.21

Sangiovese (30%)




