Cires

Falvos reinsortiger Magliocco reprasentiert die Weinregion
Kalabrien aufs Schénste.

Artikelnummer 1080.22 }{ Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Masseria Falvo 1727 Hartkase, Schlwelnswurste (Sopprelssata Alkohol 14.5%
Region Calabria calabrese), Frikadellen, Casarecce im Freie SO2 mg/l
i abri ey :
Steinpilz-Champignon-Sauce
Jahrgang 2022 Gesamte SO2  mg/l

Fluchtige Saure g/l

- . (Hl Lagern Bis mindestens 2028 Gesamtsdure g/l
! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert

Leuchtendes Kirschrot; fruchtiges Bukett Restzucker g/l
mit Kirschen und Waldbeeren, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum
aromatisch, leicht erdig; am Gaumen 16-18 °C
geschmeidig und cremig, feinkérniges, Gesetzliche Angaben
kraftvolles Tannin, Karamellnote, gut i Verschluss Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-004
eingebundene Saure = Herkunft: IT

Abfuller:

Martina Korak, Onologin
Weitere Informationen

www.delinat.com/1080.22

Rebsorten
Magliocco (100%)




