Osoti Vendimia Seleccionada

Ein zeitgenodssischer Spanier fUr Rioja-Liebhaber und solche, die
es werden wollen.

Artikelnummer 1035.21 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Vifiedos Ruiz Jiménez SflUad?ﬂ,Wlfscawelnk:agou&“ Alkohol 14%
Region Rioja intopfgerichte Manchego-Kase Freie SO2 22 mgjl
o Gesamte SO2 75 mg/l
Jahrgang 2021 (ll Lagern Bis mindestens 2027 Fluchtige Saure 0.73 g/l
lagerfahig Gesamtsaure 4.9 g/l
! Degustationsnotiz pH-Wert 3.70
Tiefes Rubinrot; im Bukett Noten von }f Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.4 g/l
Waldbeeren und Kirschen sowie 16-18 °C Analysedatum  21.05.2024
Ankléange von Kokos und Toffe mit
einem Hauch von Eukalyptus; Gesetzliche Angaben
geschmeidige Lange im Auftakt; MY Verschuss Naturkork Biozertifikat: ES-ECO-027-RI
vollmundige Balance am Gaumen mit W Vegan ohne tierische Herkunft: ES
wurzig-fruchtigen Akzenten und Inhaltsstoffe hergestellt Abfuller:
charmanten Barrique-Noten, feines enthalt Sulfite
Tannin; langer Abgang . o ) )
Emil Hauser, Weinakademiker @ Delinat-Zertifizierung Weitere Informationen
1 Schnecke www.delinat.com/1035.21
% Rebsorten

Tempranillo (80%)

Garnacha (20%) .OAR4
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