San Polino Rosso di Montalcino

Bei einem solchen Wein fallt es schwer, ihn als kleinen Bruder zu
bezeichnen. San Polino gehdrt zu den besten Weingutern des

Montalcinos.
Artikelnummer 1005.22 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut San Polino Egsta an Eréitigen FSlughihEintopfgerichte, Alkohol 14.5%
izza, gebratenes Fleisc )
Region Brunello K Freie SO2 mgjl
o Gesamte SO2  mg/l
Jahrgang 2022 (ll Lagern Bis mindestens 2030 Fluchtige Saure g/l
! lagerfahig Gesamtsaure g/l
S P ! Degustationsnotiz pH-Wert
AN OLINO | Rubinrot; floral-fruchtige Bukett schén }f Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker g/l
eingebundene Réstaromen; weicher 16-18 °C Analysedatum
Auftakt, elegante Gaumenstruktur,
feinkdrniges Tannin, harmonisch mit Gesetzliche Angaben
einem langen Finale A2 Verschiuss  Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-006
Martina Korak, Onologin Herkunft: IT
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