San Polino Rosso di Montalcino

Bei einem solchen Wein fallt es schwer, ihn als kleinen Bruder zu
bezeichnen. San Polino gehdrt zu den besten Weingutern des

Montalcinos.
Artikelnummer 1005.19 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut San Polino Egsta an Eréitigen FSlughihEintopfgerichte, Alkohol 14.5%
izza, gebratenes Fleisc )
Region Brunello B Freie SO2 mgjl
o Gesamte SO2  mg/l
Jahrgang 2019 (ll Lagern Bis mindestens 2028 Fluchtige Saure g/l
! lagerfahig Gesamtsaure g/l
S P ! Degustationsnotiz pH-Wert
AN OLINO | Rubinrot; komplexes Bukett nach roter % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker gll
Johannisbeere und Zwetschge, Pfeffer, 16-18 °C Analysedatum
gerauchertem Fleisch; frischer Auftakt,
geschmeidig, wurzige Aromatik, Gesetzliche Angaben
feinkdrniges Tannin, kraftvol, schéne Ay verschiuss Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-006
Saftigkeit; mineralische Noten im Herkunft: IT
Abgang Abfuller:

Martina Korak, Onologin
Weitere Informationen

“e Rebsorten www.delinat.com/1005.19

Sangiovese (100%)

*Bominazione di Origine Controllsr




